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Consideraciones previas:

Muy pocas empresas en Merca se dedican a este producto. En concreto
que dispongan de flores habitualmente, solo 5 de 256 empresas censadas
en Mercamadrid en el sector de Productos Vegetales (1,9%).

Tipo de envasado : pequefio formato (tarrinas de plastico),

Listado de flores : Calabacin

Ajo

Romero
Pensamientos
Tagetes

Rosas
Conejitos
Claveles
Capuchina

gfé Caléndula
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Proveedores: empresas inscritas en RGSEEA

OCANA RICO, ANTONIO. 21.21287/CA
SABOR Y SALUD DISTRIBUCIONES ALIMENTACION S.L. 21.24072/MA
AROMEX S.L. 21.23421/AL
GERMINARTE, S.L. 21.24900/V
CULTIVAR SA UNIPERSONAL 21.12110/8B
PAMIES HORTICOLES SL 21.19458/L
INNOFLOWER, S.L 21.030880/Z

Normativa aplicable: ausencia de legislacion especifica de flores
comestibles. Recurrir a normativa general sobre etiquetado y productos

hortofruticolas: Re1169/2011 sobre informacién alimentaria a consumidor
R2 396/2005 relativo a LMR en alimentos
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é¢Nuevos alimentos, R2 2283/2015? ¢ consumo significativo antes de 1997°?

COMO SABER SI TIENE HISTORIAL DE CONSUMO.: FUENTES DE INFORMACION...

APARECE EN EL
REGLAMENTO 396/2005
RELATIVO A LOS LMR DE

PLAGUICIDAS EN
ALIMENTOS (ANEXO
REGLAMENTO UE 2018/62)

ANEXO
<ANEXND I
PARTE A
Froductos de origen animal o vegetal a que se refiere el articulo 2, apartado 1,3 los lican los LMR
.rupo. L
- de codige Coreperis Prodh ugﬁ;ﬁﬁl cupo . cientif Paste dl producta al que se splican
subgrupo
w L] 3) “ ]
0100000 FRUTAS FRESCAS O CONGELADAS:
FRUTH IE CAS:
110000 ricos roducto entero despu
pediine:
0110010 foronjas o pomelos Cirruz pamdisi
20 jaranjas Citrus sinensis
030 Limones Citrus limon
040 Limas Cirruz aurantifolia
0110050 Mandarina Citrus reficulata; sinonimo:
Citruz deliciosa
0110990 Loz demis |’
120000 Frutos de ciscara roducta entero despu
ara fexcepto
0120 Almendrs Amygdalus communis;
sinonimo: Prunus duldis
Nueces de Brasil Bertholletia excelza
0120030 Anacardos Anacardium occidentale

Castanea crenata

SI ESTA REGULADO EL LMR

ENTENDEMOS QUE ES UN
ALIMENTO

£l producto entero con ciscara

Fadany ugmIn ¥ 2P [FRYO OLEN



https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue_en
https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue_en
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COMO SABER SI TIENE HISTORIAL DE CONSUMO: FUENTES DE INFORMACION...

APARECE EN EL
NOVEL FOOD

CATALOGUE
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SOLO APARECEN
AQUELLOS
ALIMENTOS SOBRE

LOS QUE EXISTE
CONSULTA PREVIA



https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue_en
https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue_en
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COMO SABER SI TIENE HISTORIAL DE CONSUMO.

Salix purpurea L. Salicaceae bark, leaf Lapporto giomaliero di salicina, da
indicare 0 etichetta, mon deve
superare i 96 me.

Salvia milfior liza Bunge Tamiaceae Teat, root
Sulvia officinalis L. Lamiaceae aerial part
Salvia officinalis subsp. lavandulifalia | Lanuaceae Salia Invandulfalia Vall aetial parr; essential ofl
(Vahl) Gams
Salvia praensis L. Tamiaceas whole plant; essential
ail
alvia sclarea L. anacese (Labiaias) acrial part
ambucus canadensis L. doxaceae bark, fruit, leal
ambucus ebulus L. doxaceae whole plant
ambucus nigra L. doxaceae whole plant
anguisorba minor Scop- Saceae aerial par
anguisorba officinalis L. saceac wwhole plant
Sanicila elaro BuchHam. ex D. Don_| Apiaceae Sanicula europaea L Teaf, root
Santalum album L. Santalaceas bark, wood; essential
ail
HA SIDO —— I
Saponaria officinalis L. C whole plant
Saposhuikavia divaricata (Turcz) Apiaceae Siler divaricarum (Turcz) Benth & Toot
Schischk Fook £
CONSUMIDO / AUTORIZADO T i
Sargassum fusiforme (Harvey) Sargassaceae Hizikia fusiformiz (Harvey) Okamuwa | thallus
v etchell
arracenia pupirea L i Teaf, vhizome
afurea hortensis L. Lamiaceae Towering top. seed.
o o atureja montana L. Lamiaceae
‘atureja thymbra L. Lamiaceae acial part; esset
aussurea cosius (Falc) Lipseh. Asteraceae Saussurea lappa (Decne) Sch. Bip. oot Aol
hinus mole L. frnit eal el O WOk W EuroFIR | v o o
Trisandra clhinensis (Turcz) Bail branch, fruit,lea UNdertaken by the
orzonera hispanica L. Compositae Toot EuroFIR Network of
i Helmsl. Toot A
wtellaria baicalensis Georgi Lamiaceae Teat, oot Excellence (FOOD-
utellaria lateriflora L. Lamiaceae whole plant CT-2005-513044) www.eurofir.net
ecale cereale L. oaceae whole plant and Raidod uidar : :
edum acre L. Crassul acrial part o
edum album L_ Crassul Teaf the European
e rosenn (L) Scop. Crassul Rhodiol: L Toot Commission's

Ressarch EuroFIR-NETTOX

Directorate General
1 Rt Plant List

Safety Priority” of
the Sixth Framework

Pilegaard K', Eriksen F D',

Programme for Soerensen M? and Gry J'
Research and

Technological National Food Institute, Technical University of Denmark
Davelopment *Department of Ecology, University of Copenhagen

CONSULTAR LISTAS
EUROFIR- NETTOX Y

BELFRIT



https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue_en
https://ec.europa.eu/food/safety/novel_food/catalogue_en
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Simbolos:

1.- Existe historial de consumo en la UE previo a 1997 o figura como flor
comestible en normativa europea (el R2 396/2005 relativo a los limites maximos de
residuos de plaguicidas en alimentos) y, por tanto, no requiere autorizacién como
nuevo alimento. (@)

2.- No se ha determinado el uso de la flor como alimento en la UE ni en
ningun Estado miembro, pero la planta a la que pertenece si tiene historial de
consumo o figura como comestible en el R2 396/2005.

3.- No esta contemplado como alimento en una norma europea pero si lo
esta en la legislacion de algun estado miembro.

4.- No se ha aprobado su uso como alimento en la UE ni en ningun Estado

Miembro. o
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PENSAMIENTQOS (Viola sp)

Descripcion: Flores con cinco pétalos redondeados. Normalmente son de

Ene
tres colores, que varian del blanco al rojo negruzco. Las mdas abundantes
son en tonos morados y amarillos. Existen multitud de variedades entre .
las que destacan los “pensamientos mini” que han adquirido un gran
auge en la comida de autor. Todas las variedades surgen por cruces

e . . . . .. . . rz

dirigidos y seleccion a partir de la especie original Viola tricolor o M
Pensamiento trinitaria.

Abr
Sabor: Sabor suave que varia de dulce a agridulce segun la variedad. May
Consumo: Frescos en ensaladas dulces o saladas y como Jun
acompanamiento de quesos. También se utilizan en platos calientes de
pasta, aves y carnes. Las variedades mini se caramelizan y emplean en Jul
numerosos postres. También se consumen las hojas jévenes que tienen
el mismo sabor y aplicaciones.

Ago
Otros usos: Ornamental; por su colorido y gran resistencia, es colocada a Sep
la entrada de muchas ciudades y pueblos en glorietas.

Oct
Curiosidades: En la antigua Grecia esta flor era simbolo de fertilidad.

Nov
Conservacion: Frigorifico 4-62C. El exceso de humedad puede mermar la
vida util. Dic
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PRODUCTO: FLOR DE PENSAMIENTO \
907" |

CATEGORIA: I

ORTGEN: EL MARESME (Barcelona)

UNIDADES BANDETA (APROX ): 20/25

Cani Pla de la Ginesta, s/n

0839 Pfols (Brcekne)

o 8436025400

629235701
7657301 5
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PENSAMIENTOS (Viola sp)

APARECE EN EL REGLAMENTO 396/2005

YUs vy v PP, sap e s pror o v

0631030-032 Girasol Helianthus annuus

0631030-033 Olivo dulce/osmanto oloroso Osmanthus fragrans

0631030-034 Violeta Viola odorata

0631030-035 Ortiga blanca Lamium album
0632010-041 Espino Crataegus spp.
0632010-042 Avellanas Corvlus avellana
0632010-043 Violetas Viola tricolor

APARECE EN LA LISTA BELFRIT

wJnasni
MEBl calcarata 1. | Violaceae langsporig viooltje | pensée des alpes bovengrondse | parties
: delen aériennes
Viola odorata L. Violaceae maarts viooltje violette odorante bovengrondse | parties
; : delen aériennes
Viola palustris .. Violaceae moerasviooltje violette des marais bovengrondse | parties
: s delen aériennes
Viola tricolor L. Violaceae driekleuriz viooltie | pensée sauvage, bovengrondse | parties
violette tricolore delen aériennes
des jardins, pensée
tricolore
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CAPUCHINA (Tropaeolum majus)

Descripcion: Flores en forma de capucha de color anaranjado, rojo o Ene
amarillo segun la variedad, acabada con un espoldn. Las hojas,
redondeadas en forma de escudo y ligeramente carnosas, también se

Feb
consumen.

Mrz
Sabor: Las hojas tienen un sabor amargo fuerte con regusto picante al
final que recuerda a los berros. La flor tiene el mismo sabor pero mas .
suave.

May
Consumo: Las hojas se pueden emplear en crudo en ensaladas pero su
sabor es intenso, por lo que, se usan sobre todo para guisos y un
elaboracion de quesos. Las flores se utilizan principalmente en crudo
para ensaladas y acompafiamiento de quesos y carnes. Se pueden afadir o

. . : . . u

a cualquier plato que lo requiera sustituyendo a la pimienta. Sus semillas
se pueden encurtir como alcaparras.

Ago
Otros usos: Principalmente ornamental en balcones y jardines. Sep
Curiosidades: Es una especie originaria de la regién de los Andes. Fue Oct
introducida en Europa alrededor del siglo XVIl y recibia el nombre de
“berros de las Indias”. Nov
Conservacion: Frigorifico 4-62C. El exceso de humedad puede mermar la Dic
vida util.

12
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CAPUCHINA
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IMPORT EXPORT

| o
HOJA DE CAPUCHINA R
Conservation entre + 4 °C. et + 8°C. i e
LOT: 91023021 Poids net 10 Gr
Produit par Al . ) 8-92
C/ Jazmin 1

omestlbles

Flores C
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CAPUCHINA (Tropaeolum majus) ﬁf J

APARECE EN EL REGLAMENTO 396/2005

0256080-017 Capuchina (hojas y flores comestibles) Tropaeolum majus

0256080-018 Tropaeolum minus

APARECE EN LA LISTA BELFRIT y EUROFIR-NETTOX

(o

Tropaeolum majus | Tropacolaceae Qost-mcﬁSchc kets grande capucine bovengrondse | pari
; ’ ‘ delen zonder acne
vrucht sans
Husn.
266 TGl majus | Tropaeolaceae Leal, flower

297 Tithnr malnnmnne s L RS SSREHEE SRS | sl S
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FLOR DE AJO (Allium spp.)

Descripcion: De de color blanquecino, violeta o rojizo, formando un

Ene
ramillete floral. Tiene seis estambres (pelitos del interior de la flor) y son
escasas en la planta.
Feb
Sabor: Tienen un sabor ligeramente picante similar al bulbo pero mucho Mrz
mas suave.
Abr
Consumo: Crudas, cocidas al vapor o salteadas. Se afladen a ensaladas,
como guarnicion o como condimento en los platos cocidos dando un May
agradable aroma a ajo.
Jun
Otros usos: Ornamental. Los usos medicinales del ajo son muy variados,
destacando su poder bactericida, la prevencion de trombosis y de Jul
ateromas de colesterol. La flor en cambio, no ha sido muy estudiada v,
por el momento, no se conocen aplicaciones medicinales de ésta. A
g0
Curiosidades: Es la flor mds consumida actualmente en la cocina Sep
espafiola. Es una flor estéril, la planta del ajo se reproduce a partir del
bulbo.
Oct
Conservacion: Las flores de ajo son muy fragiles. Se deben conservar en Nov
la nevera, envueltas en un pano humedo, hasta el momento de su
utilizacidn. Para conservarlas mas tiempo, se pueden marinar con aceite,
Dic

zumo de limén y sal.

15
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APARECE EN EL REGLAMENTO 396/2005 (PLANTA-BULBO)

0213990 Los demas (3
0220000 Bulbos Los bulbos maduros después di

retirar la tierra y la piel facil
mente separable (excepto en e
caso de las cebolletas y los cebo
1linos)

0220010 Ajos Allium sativum

0220020 Cebollas Allium cepa Grupo Cebolla Co-

miin

APARECE EN LA LISTA BELFRIT y EUROFIR-NETTOX (PLANTA)

Allmam satroum 1. Amaryllidaceae kinoflopk T 2l cﬁltivé hol

11 Allium sativum .. Liliaceae (Alliaceae) Bulb, bulbil Garlic

12 Allium schoenoprasum | ilianoan (Alliaroan) | naf skl
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CONEJITO 0 BOCA DE DRAGON (Antirrhinum majus) @
Descripcidn: Son flores de aspecto bilabiado, pequefias y dispuestas en Ene
" . .

& / inflorescencia, sus colores van del blanco al morado pasando por todos
t los intermedios, constan de un largo tubo formado por los pétalos Feb

;@ﬂ,« : superiores y un “labio” inferior muy desarrollado que le da aspecto de
boca de conejo, de alli su nombre comun. Mrz
Sabor: Pueden ser desde insipidos a amargos. El sabor depende del color Abr

y el tipo de tierra en la que se hayan cultivado.

May
Consumo: Debido a su poco sabor, se utilizan mayoritariamente en |
, ~ . . .’ un
ensaladas y platos frios para afiadir colorido a la presentacion.
Jul
Otros usos: Ornamental. Posee acciones emolientes de uso externo, es
decir, es capaz de ablandar tejidos. Asi, se ha empleado en forma de Ago
cataplasmas para ablandar tumoraciones de la piel (aunque existen otras
plantas mas potentes para este uso). S
ep
Curiosidades: Es una planta de gran interés cientifico. Es usada para Oct
estudios evolutivos y relacionados al desarrollo de las plantas.
Nov
Conservacion: Frigorifico 4-62C. El exceso de humedad puede mermar la
Dic

vida util.

17
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Flor Conejito

FORMATO: 30 Flores
VARIEDAD: Anthirinhus Mazjus
CATA: Sandia, agua de tomate. Sabor ligeramentis 2margs
UTILIZACION: Ensaldas, postres, entraczs. S pusden relera s
freir en tempura.

CONSERVACION: entre £°Cy 6°C. Bl exceso e humelad Juste
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CONEJITO o BOCA DE DRAGON (Antirrhinum majus) @

NO APARECE EN EL REGLAMENTO 396/2005

NO FIGURA EN EL NOVEL FOOD CATALOGUE

S| APARECE EN LA LISTA BELFRIT

§ - . -
vulneraria L. entiére
Antirthinum majus | Plantaginaceae orote leeuwenbek grand muflier, bovengrondse parties
: il muflier a erandes delen aériennes

flenss, sucule-de-
loup, suecule-de-
Lion

Aclnninan Acerancic RaAacanana Alrhamilla aratel lasnmrenllae alehamitla dae hnatranorandes narfies
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FLOR ELECTRICA (Acmella oleracea) @
Descripcidn: Inflorescencias amarillas compuestas en capitulos con Ene
aspecto de margaritas deshojadas.
Feb
Sabor: Mas que un sabor, la flor eléctrica genera una sensacidon. Empieza
picando ligeramente, le sigue un hormigueo que va en aumento y acaba Mrz
con una sensacion de adormecimiento que tarda un poco en
desaparecer. Abr
Consumo: Utilizada en exceso puede provocar una sensacion b3y
desagradable en la boca, por lo que se utiliza triturada y espolvoreada
- sobre gazpachos, carnes y pescados. También se puede infusionar e Jun
‘ incluir en cdcteles con ginebra. Las hojas también se consumen cocidas al
vapor. Jul
, =8 Otros usos: De esta flor se extrae el espilantol, utilizado en cosmética Ago
como componente de cremas antiarrugas.
Sep
Curiosidades: Se conoce también como flor de Sichuan por el efecto que Oct
produce en la boca, similar al que produce la pimienta de Sichuan.
Nov
Conservacion: Frigorifico 4-62C. El exceso de humedad puede mermar la
vida util. Dic

20
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FLOR ELECTRICA (Acmella oleracea) @

NO APARECE EN EL REGLAMENTO 396/2005

NO FIGURA EN EL NOVEL FOOD CATALOGUE

S| APARECE EN LA LISTA BELFRIT

bidentata Blume amarant bidentata blume

Acmella oleracea Compositae parakres, cresson de para, bovengrondse | parties

(L) RK Jansen kiespynknoppenkru | brede mafane delen acriennes
id, braziliaanse

cresson
Acorus calamus L. | Acoraceae kalmoes, echte 4CO1€E, ACore wortelstok rhizome De aan
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BEGONIA (Begonia semperflorens) 0
Descripcion: Flores de colores variados que abarcan todos los tonos Ene
entes el rojo y el blanco. Hay mas de 10 variedades que difieren en el
color de sus flores y sus hojas destacando las variedades White y Red .
Sugar.

Ve . ’ . MrZ
Sabor: Afiade un potente toque acido que recuerda a citricos como la
lima. Destaca su textura crujiente. .
Consumo: Se utilizan crudas en macedonias y ensaladas para afiadir May
toque 4cido y refrescante. Pueden emplearse en multitud de recetas de
postres como helados o bizcochos sustituyendo al limén y en salsas para Jun
pescados y pollo.

Jul

Otros usos: Su principal uso es en jardineria para la decoracién de patios
y jardines por ser una planta perenne que florece practicamente todo el Ago
ano en climas templados y ademas sus hojas también ofrecen colorido.

Sep
Curiosidades: Existen variedades que no dan flor pero poseen motivos
muy llamativos en las hojas. La flor contiene dcido oxalico, compuesto Oct
cuyo consumo excesivo estd contraindicado en personas con afecciones
renales. Nov
Conservacion: Frigorifico 4-629C. El exceso de humedad puede mermar la Dic
vida util.

22
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“’\ Sabor & Salud e
Elor de begonia roja Cant.: 20 flores

QJ‘\ Sabor & Salud

Flor de begonia blanca

Begonia semperflorens
Caducidad: 7 dias apa*hrde
Conservac
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BEGONIA (Begonia semperflorens)

NO APARECE EN EL REGLAMENTO 396/2005

NO FIGURA EN EL NOVEL FOOD CATALOGUE

NO APARECE EN LISTA BELFRIT NI Eurofit-NETTOX)
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LOBELIA (Lobelia erinus)

Descripcidn: Flores asimétricas y pequefias que pueden ser simples o Ene

dobles. Existen variedades de azul, rosa y blanco. La variedad mas

cultivada y consumida es la "Blue Moon”. Eeb
Mrz

Sabor: Pueden ser desde insipidas hasta levemente dulces, dependiendo

de la tierra donde se haya cultivado. Abr
. - . May
Consumo: Debido a su poco sabor, se utilizan mayoritariamente crudas
en ensaladas, guarniciones, postres y platos frios para afiadir colorido a |
.z un
la presentacion.
Jul
Otros usos: Ornamental; destacan por la profusion de sus flores, a tal
punto que a veces no se puede distinguir el follaje, el que queda oculto Ago
| 95 ,
mosen por aquéllas.
Sep
Curiosidades: La plata era fumada por los nativos americanos, que la Oct
llamaban indian tobacco.
Nov
Conservacion: Frigorifico 4-62C. El exceso de humedad puede mermar la
vida atil. Dic

Imagen 96 25
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ALYSUM (Lobularia maritima)

Descripcion: Flores muy pequeias de color blanco, rojizo o morado,

Ene
agrupadas en inflorescencias. Las variedades mas comunes son “Easter
bonnet serie” y “Snow crystals”. .
Sabor: Tienen un intenso y agradable aroma a miel pero su sabor es Mrz
ligeramente picante.

Abr
Consumo: En crudo formando parte de ensaladas y platos frios que
requieren un toque especiado. May
Otros usos: Ornamental. Es una planta muy apreciada en jardineria N
porque muestra una gran resistencia y puede mantenerse en flor durante
mucho tiempo. La planta se llega a cubrir totalmente de flores de manera Jul
gue no se llega a ver el follaje. Ademas, atrae a las abejas.

Ago
Curiosidades: Se desarrolla de forma espontanea en las zonas costeras e
islas de la regiéon mediterranea, generalmente en terrenos préximos al sep
mar e incluso a las orillas de los caminos. La variedad salvaje mas

. extendida es de color blanco, por ello, recibe el nombre de caps blancs
5 , . Oct
S ' (cabezas blancas) en cataldn y carpet of snow (alfombra de nieve) en
A Sabor & Salu P— . s
Ior de aliso blan::io Cant.: 20 fioi m |ng|es.

Nov
Conservacion: Frigorifico 4-62C. Es relativamente resistente a un poco de

Dic

humedad.

%

26
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PENTAX (Pentax lanceolata) o

Descripcion: Flor con cinco pétalos en forma de estrella que crecen Ene
densamente agrupadas en el extremo de una vara o espiga formando
grandes racimos. Se encuentran en variados colores: rosa, rojo, lila o

. . o Feb
blancas. Recibe también el nombre de flor estrellita de jardin.
Mrz
Sabor: Sabor suave, levemente dulce.
Abr

Consumo: Se utiliza en crudo como condimento para afadir un toque
dulzén en postres y ensaladas. También se puede afiadir en platos May
calientes como pescados y carnes.

Jun
Otros usos: Su principal uso es en jardineria para la decoracién de patios
y jardines por ser una planta perenne que florece practicamente todo el Jul
- afo en climas templados y ademads su néctar atrae polinizadores como
ores comestiplpg . . ’ .
. e abejas, colibries y mariposas. Ago
) ‘RGSE.—\A: 24.001782/M14
Curiosidades: Es una especie originaria de Africa, pero actualmente se Sep
encuentran distribuidas por todo el mundo. Las flores contienen
vitaminas del grupo Ay B, betacarotenos y licopenos. Posee propiedades Oct
antioxidantes.
Nov
Conservacion: Frigorifico 4-629C. El exceso de humedad puede mermar la
Dic

vida util.

27
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== Lobelia erinus °

Begonia semperflorens w==
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— @ F 1 € 1 2 Subdireccion General de Higiene y Seguridad
Alimentaria
SIREF
BEEE=ICH C/ Ronda de Segovia, 52,1¢
FECHA: 27 de abril de 2018
ASLINTD: Consula sobre stslus Rores 28071, Madrid

SI IVI BO LO En relacidn a su consulta sobre el estatus de las flores de las especies: s wm—zﬁﬂmﬂ
" Eirs 0}

= lobelig erinus

= Lobularia maritima

«  Pentox lonceolate

& Begomo semperflorens

Le indico que segin Reglamento (UE) 2015/2283 se considera como nuevo alimento todo alimento que no
haya sido utilizado en una medida importante para el consuma humano en la Unidn antes del 15 de mayo de
1997,

De acuerdo con la informacidn dispenible hasta la fecha, no hay historia de consume en alimentacidn
humana como ingrediente alimentario en la Union Europea de estas flores | por lo que su uso como alimento
para alimentacion humana, deberd ser autorizado bajo el Reglamento (UE) 2015/2283 de 25 de Noviembre,
relative a los nuevos alimentos, previa evaluacidn de su seguridad, siempre y cuando el operador no aporte
alguna prueba significativa que demuestre su consumo con anterioridad a esa fecha, es decir, es el
productor, importador o cualquier otra persona responsable de la comercializacién de un producto en el
mercada de la UE al que le corresponde, aportar a las autoridades competentes |, la informaciéon necesaria
para justificar que el producto no entra dentro del ambito de aplicacidn del mencionado Reglamento.

Para la autorizacion de la comercializacion de un nuevo alimenta en la UE y posterior actualizacidn de la lista
de la Unidn el solicitante debera presentar una solicitud a la Comisidn Europea conforme al articulo 10 del
Reglamento 2015/2283, desarrollado por el Reglamento de ejecucion { UE) 2017/2469, o bien, en el caso de
que exista un historial seguro de consumo en algan pais tercero, notificar a la Comisién Europea conforme al
articule 14 del Reglamento 2015/2283, relativo a nuevos alimentos, desarrollado por el Reglamento de
Ejecucion 2017/2468 de la Comisién de 20 de noviembre de 2017, por el que se establecen los requisitos
administrativos y cientificos acerca de los alimentos tradicionales de terceros palses.

ELS
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Centaurea cyanus : Azulejo, Aciano

BLEUET
Conservation entre + 4 'C. et + 8°C.
LOT: 91023021 Poids net 3 Gr

Produit par ARZAGOT.SL. NIF B-92418425
C/ Jazmin 11/13 29780 NERJA ESPAGNE
Mercamadrid nave A 20-30, 28053- Madrid

fruiver.com
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APARECE TANTO EN EL REGLAMENTO 396/2005, COMO EN LISTA
BELFRIT Y EN NOVEL FOOD CATALOGUE

na sativa
lia furfuracea
elus dromedarius
ovatum
Cannabidiol
Cannabinoids

Gannabis sativa L.

Carica papaya

Blume

NorUS SqUamosus

ia si

Product Name

A

BCD

Quick Search

EFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZALL

Centaurea cyanus

Common Names
Cornflower (EN), Komblume (DE), Bachelor's button (EN), Bluebettle (EN), Boutonniere flower (EN), Hurtsickle (EN),
Cyani flower (EN), Ruiskukka (F1), Ruiskaunokki (FI)

Common Names

The request concerns the flowers of Centaurea cyanus. Centaurea cyanus (Cornflower, Bachelor's button,
Bluebottle, Boutonniere flower, Hurtsickle, Cyani flower) is a small annual flowering plant in the family Asferaceae,
native to Europe. "Comflower” is also erroneously used for chicory, and more correctly for a few other Centaurea
species; to distinguish C. cyanus from these it is sometimes called Common Comflower. It may also be referred to as
basketflower, though the term property refers to the Plectocephalus group of Gentaurea, which is probably a distinct
genus. Itis an annual plant growing to 16-35 inches tall, with grey-green branched stems. The leaves are lanceolate,
14 cm long. The flowers are most commonly an intense biue colour, produced in flowerheads (capitula) 1.5-3 cm
diameter, with a ring of a few large, spreading ray florets surrounding a central cluster of disc florets. The blue
pigment is protocyanin, which in roses is red. The cornflower is considered a beneficial weed, and its edible flower
can be used to add colour to salads. Cornflowers are often used as an ingredient in some tea blends and herbal teas,
and is famous in the Lady Grey blend of Twinings.

Status

bt

iat does it mean?

0631030-007 Canela Cinnamomum spp.
0631030-008 Amaro Salvia sclarea
0631030-009 Azulejo Centaurea cyanus
0631030-010 Primaveras Primula veris
0631030-011 Margaritas Bellis perennis
BEEFI98EIgE Fifk i |
Centaurea cyaaus | Compositae korenbloem | | | | [[blaudt des , | bloem N
: 81 ] | || ceataurée blenct e
Centaurea jacea L | Compositae knpopkaufl | centaucee jacée, bloem fleur -
| téte' de moincan,
! ambrette
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Passiflora edulis: Flor del fruto de la pasion

| LA GEﬁEROSA

maraedlas de fa fuerta

LOR FRUTA LIE LA

PASION

LA PLANTA A LA QUE PERTENECE SI TIENE HISTORIAL DE CONSUMO SEGURO
(FRUTO)

APARECE TANTO EN EL REGLAMENTO 396/2005, COMO EN LISTA BELFRIT y
EUROFIT-NETTOX

0162020 Lichis Litchi chinensis

0162030 Frutos de la pasion/maracuya Passiflora edulis; smoénimo:
Passiflora laurifolia

0162040 Higos chumbos (frute de la | Opuntia ficusindica

chumbera)
| T i I
mmrTET !
i i i ! : 1 '
| 11 11
il
|

‘F:|,vl ( “y‘
i | ‘,’l"l"l ‘”“"
assifloraceae | .I’Q‘lﬂ 1q

n, | E} ﬂxss}ﬂpre sauv:gc l;:lveugmudsc partics
4 Cfl- ae(.?e_nnes

l
L
¥

________

| 201 PaSSHGR odulis Sims Passifloraceae  Fruit (berry)
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Salvia spp

Salvia dorisiana (FT Germinarte)

SALVIA BIC(-)LOR
Produrs par ARZAGOT.SL. NIF B.92418425 Salvia Microphyla (F'T" Navas Bueno)
C/ Jazmin 11/13 29780 NERJA ESPAGNE

Mercamadrid nave A 20-30, 28053~ Madrid
fruiver.com

Salvia elegans (F'T germinarte)
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| 1 Fucsia spp
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GERANIO

Conservation entre + 4 °C. et + 8°C.
LOT: 91023021 Poids net 3 Gr

Produit par ARZAGOT.SL. NIF B-92418425
C/ Jazmin 11/13 29780 NERJA ESPAGNE
Mercamadrid nave A 20-30, 28053- Madrid
fruiver.com

Nombre cientifico? C ?
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A

MARGAR.DEL

VARIEDAD:
{ChrysantbrRauBo8PP-)

FLORES COMESTIBLES

2205

FLOWERS2EAT

nadas en ofra parte
0600000 0631030 Rosas 0631030-001 | Almendra Amygdalus communis; sinénimo: Prunus dulcis

0631030-002 | Monarda Monarda didyma

A PA R Ec E E N E L Ro 39 6/2005 0631030-003 | Naranja amarga/maranja agria Citrus aurantium
- Y 0631030-004 | Robinia/acacia falsa Robinia pseudoacacia §
0631030-0053 | Pie de gato Antennaria dioica =
0631030-006 | Crisantemos Chrysanthemum morifolium %
0631030-007 | Canela Cinnamomun spp. =
LI STA B E LF R I T 0631030008 | Amaro Sabvia sclarea m

0631030-009 | Azulejo Centaurea cyanus
Aerrnan | o £

| Chr hellum americanum (L.) | Compositae [ Rowering top

Vatke
Chrysanthellum indicum subsp. Asteraceae
afreamericanum B.L. Turner

aerial part
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SITUACION ACTUAL

Mercado en expansion. No solo a nivel nacional. Tener en cuenta

comercio on line

amagonEs Todos los departamentos ~ | flores comestibles Q NUEVO Kindle | 89'99€

Enviar a Todos los 5 o . Hola, Identificate Suscribete a Yy
Boadilla ... departamentos ~ MiAmazon.es Ofertas de pimavera Nuevo: Chollos  Cheques regalo Cuentay listas ~ Pedidos Prime ~ =/ Cesta
Amazon.es  Los masvendidos  Ofertas  Productos Reacondicionados  Listade deseos  Chequesregale  Amazon Prime  Apps de Amazon  Venderen Amazon  Trabajar en Amazon
I
N&& o Ofertas de primavera en el jardin y jardineria Entraya»

« Volver a los resultados

id Hipoteca para com... Aprende a jugar al. $& wwwmicocatorgS.. ™ Presentacién de

Plant Theatre - Kit de germinacion flores comestibles Gourmet compartir ([ W @
de Plant Theatre
Wwwwwiy ¥ 6 opiniones de clientes EUR 17,99

Amazon.es  Los mdsvendidos Ofertas  Productos Reacondicionados Lista de deseos ~ Chegues regalo  Ar

‘ S s
O g - / Ofertas de primavera en el
h s~ I -

Envio GRATIS en pedidos
superiores a 29€. Ver detalles

Precio: EUR 17,99 Envio GRATIS en pedidos superiores a 29€. Ver detalles
Precio final del producto

a los resultados

Nuevos: 1 desde EUR 17,99 ¢Quieres recibirlo el jueves, 28 de
y ( Hierbas com mar.? Compralo antes de 11 hrs y
m Decora tus platos y emociona el paladar! Una gama especialmente seleccionada de semillas 33 mins y elige Envie 1 dia al
S - para crecer flores comestibles que son adecuados para platos. completar tu pedido. Ver detalles

Dentro de la caja encontrard todo lo que necesita para comenzar a cultivar.

Incluye 6 variedades: maravilla francesa Red Brocade, aciane azul Boy, caléndula naranja
King, clavel Sugar Baby, capuchina Jewel Mix, pensamiento salvaje.

Puedes descargarte las instrucciones en Espariol en Detalles de producto

R de World Of Flow

Sé el primero en | En stock.

Precio: EUR 3,7

Precio fin:

Cantidad: 1 v

Nuevos: 1 desde E

SEMILLAS BATLLE w‘

* ?Por qué deber Pasa el ratén por encima de la imagen para ampliarla i Huerto Urbano - Seed Box
semillas pasan Cultiva para crecer, Kids - Batlle i
de ingresar al ideal Tal Frdrdr ey 12
Igeal para ninos EUR 13 95 prime

Gracias a ese p

» Desciibrelo Vendido y enviado por Amazon. Se
altos, muestrar puede envolver para regalo
biolégicament:

Valoracion del anuncio )
regulares en ce

Envio rapido y GRATIS
hasta el desarr
de semillas Comprados juntos habitualmente Envio mas rapido y GRATIS con
* ...de hortalizas Amazon Prime. Gratis durante
el Departamen 30 dias.

Precio total: EUR 35,98

Para mantener
monitoreamos

amazon prime
| anadic amhac a1a cocta |

estrictamente | https://aax-eu.amazon stern.com/x/c/Qm! XUxCwOyey \AAFpD wMAAAHIAX, Afhittps:/ .es/dp/BO78TGACTW?ref_=ams_ad_dp_ovr
semillas de prueba son recolectados por un probador
certificado y se analizan de acuerdo con la Ley de semillas de
Polonia y los reglamentos internacionales de evaluacion de
semillas de ISTA.

Deben cumplir con los Gltimos estandares, sobre los cuales Anadir a la Lista de deseos
podrian recibir el certificado de prueba de semillas.
Verificamos y guardamos meticulosamente la calidad y la
identidad varietal del material original que nos permite

© Elige tu direccion

Pasa el raton por encima de la imagen para ampliarla

ZTienes uno para vender?
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alnia =
. Foro
centro tecnologico Interalimentario

Informe trimestral de riesgos emergentes. Febrero 2019

Consumo de flores: Riesgo emergente de nivel medio.
Riesgo potencial: hepatotoxicidad, neurotoxicidad y cancer

Horizonte: 1-5 anos

Causas relacionadas con la generacion del escenario:
» Factores naturales de la planta
« Acciones humanas no intencionadas
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Toxicidad: estudio cientifico realizado por el Instituto de Alimentos de
Dinamarca, analizaron 23 flores diferentes utilizadas en 150
restaurantes. Algunas de las flores contenian compuestos genotoxicos,
(benzoxazinoide DIBOA), y alcaloides de pirrolizidina 1,2- insaturados
considerados genotoxicos y carcinogénicos.

Desconocimiento y/o Confusion: Orden SCO/190/2004, por la que
se establece la lista de plantas cuya venta al publico queda prohibida o
restringida por razon de su toxicidad.

| obelia inflata Chrysanthemum cinerariifolium

Lobelia erinus Chrysanthemum spp?
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CONCLUSION

Ausencia de normativa especifica.
No existen listas oficiales de flores comestibles.

Listas de diferentes Universidades.
* Edible Flowers. Colorado State University
» Edible Flowers. lowa State University
» Edible Flowers. North Carolina State University
* Edible Flowers. University of Kentucky

Para las flores sin historial de consumo antes de 1997, los operadores
deben solicitar autorizacion de acuerdo con los procedimientos
establecidos en el R® 2015/2283


https://extension.colostate.edu/docs/pubs/garden/07237.pdf
https://www.extension.iastate.edu/scott/sites/www.extension.iastate.edu/files/scott/RG0302.pdf
https://content.ces.ncsu.edu/choosing-and-using-edible-flowers-ag-790
http://www.uky.edu/ccd/sites/www.uky.edu.ccd/files/edible.pdf
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Diferentes entidades, entre ellas la OCU, consideran que seria
necesario realizar mas estudios que investiguen en profundidad la
composicion quimica de las diferentes especies de flores
comestibles.

Establecer una norma similar al RD 30/2009 de comercializacion de
setas silvestres y cultivadas.

« Anexo con lista de especies de flores autorizadas
« Obligatoriedad de nombre cientifico en etiqguetado
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GRACIAS POR SU ATENCION

arzacga@madrid.es
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