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Intencionado, como el desvio de Nocivo, porque pueda comprometer su
productos o la imitacion seguridad

Fraude: suministro de un
producto que no es de la
naturaleza, sustancia o calidad
acordada, y que supone un
engaio al consumidor

Involuntario, por practicas no
conscientes durante la elaboracion

No nocivo, no compromete la seguridad
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Pé

Fecha envasado:
08/02/17

LPUIME! ESPANA, 706 desembarco
Pesca REDES DE CERCO Y REDE
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DEPECTION O

VIOLATION OF

EU D LAW CUSTOMERS

-
LOMO TRANSFORMADO DE ATUN

DE ALETA %ﬁ!&“ CO)N PIEL
oo de preseniacion y/o tratamiento: \Arte de peaca:

il eacongelado de 1 poaca Redes de cerco
onvasado 81VEZZ vasado 8 veclo Ingredientee: Atin (Pescado).sal, Antiosdemt

\ c-ptu“"f“”m" Occidental FAO 51 | F300.E301 eatabilizantes £331

comm———— Producto fabricado en:
Espafia con origen en Espafia
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¢ Pescado fresco o transformado?
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REGLAMENTO REGLAMENTO REGLAMENTO REGLAMENTO
UE 852/2004 UE 853/2004 UE 1333/2008 UE 1334/2008

« TRANSFORMADO e ELABORADO
«NO P _ _
TRANSFORMADO = ° PREPARADO = ¢ NO = ¢ CRUDO

ELABORADO
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DEFINICIONES

* Reglamento 852/2004

— Transformacion: cualquier accion que altere sustancialmente el
producto inicial, incluido el tratamiento térmico, el ahumado, el
curado, la maduracién, el secado, el marinado, la extraccidon, la
extrusion o una combinacion de esos procedimientos;

— Productos sin transformar: los productos alimenticios que no hayan
sido sometidos a una transformacion, incluyendo los productos que se

hayan dividido, partido, seccionado, rebanado, deshuesado, picado,
pelado o desollado, triturado, cortado, limpiado, desgrasado,
descascarillado, molido, refrigerado, congelado, ultra congelado o
descongelado




§ImadridEisalud

* Reglamento 853/2004 .

— Productos de la pesca frescos los productos de la pesca sin
transformar, enteros o preparados, incluidos los productos embalados
al vacio o en atmodsfera modificada, que no se hayan sometido a
ningun tratamiento distinto de la refrigeracion para garantizar su
conservacion.

* Productos de la pesca preparados: los productos de la pesca sin
transformar que se hayan sometido a una operacion que afecte a
su integridad anatdmica, como evisceracion, descabezado, corte
en rodajas, fileteado y picado.

* Modificacion Reglamento 558/2010: Productos de la pesca frescos
Incluye los productos de la pesca no transformados descongelados
y los productos de la pesca frescos a los que se han anadido
aditivos alimentarios de conformidad con la legislacion pertinente
para garantizar su conservacion.
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Productos de la pesca sin elaborar: Reglamento CE 1333/2008 de 16 de diciembre

09. Pescado ¥ productos de la pesca
09.1 Pescado v productos de la pesca sin elaborar
09.1.1. Pescado sin elaborar
09.1.2. Moluscos y crustaceos sin elaborar
09.2 Pescado v productos de la pesca elaborados, incluso moluscos y crustaceos
09.3 Huevas
w11 Pescado =im elaborar
Grupo IV Palialcaboles quanim Sas solo pescade sin elaborar congelade o ultracongelido para
fines distintos de la edulcaracion
(?3'30 Aride ascorbico quanLm Sans
(E Azcorbate sodico quanm sats

E 302 Ascorbate calcico QUL SaT

E 315 Arido ertorbico 1 500 (%) solo pescado de piel roja congelado o ulmacongelado
Eritorbato sodico 1 500 () salo pescado de piel roja congelado o ulracongelado
Arido citrice quaiLm St
Citratos de sodio quanim sans
Citratos de potasio QUL Sats

E 333 Citratos de calcie quanLm Sans

E 338432 g:m fosforice. fosfates, di-, wi- ¥ polifos- | 5 000 (1) (4) solo filetes de pescade congelades o ulmacengelados

05

(1) Los aditves podran afiadirse soles o combinados.
(4) La dosis maxima s expresa como Py0;
(& E 315 ¥ E 316 se autorizan por separado o combinades: su limite maxime se expresa en acido eritarbice.
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Productos de la pesca ELABORADOS: Reglamento CE 1333/2008 de 16 de diciembre

COLORANTES

E 200 -213 (SORBICO Y
DERIVADOS)

DIOXIDO DE AZUFRE
NITRATOS E 251

EDULCORANTES (SACRALOSA,
ESTEVIOL...)

FOSFATOS

HEXIL RESORCINOL E-586

SURIMI, PASTA DE CRUSTACEOS Y
PESCADO, PESCADO AHUMADO

PESCADO SALADO, CRUSTACEOS
COCIDOS

CRUSTACEOS
ARENQUE Y ESPADIN ESCABECHADOS
CONSERVAS

SOLO FILETES CONGELADOS Y
CONSERVAS

CRUSTACEOS FRESCOS
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SE PUEDE COMPLICAR IEE 1 e

- -~ DE SANIDAD, SERVICIOS SOCIALES
E IGUALDAD

z - -
U N P O‘ O MAS Subdireccion General de Gestién de Riesgos Alimenzarios

| UTILIZACION DE E-500 y E-501 EN PESCADOQO Y PRODUCTOS DE LA PESCA

El Comité Permanente sobre la Cadena Alimentaria y Sanidad Animal Seccion de Toxicologia. en su

. Productos de la pesca obtenidos por reunion celebrada el 17/04/2013, adopto una resolucion presentada por la Comision Europea respecto del

. . N uso de los aditivos carbonato de sodio (E-500) y carbonato potasico (E-501) en pescado y productos de la

tratamientos de inmersion en mezclas de: pesca sin elaborar. Este asunto habia sido visto con anterioridad en el Comité Permanente para su
discusion en el afio 2009 y se ha vuelto a confirmar en la reunién del Comité de 1 de julio de 2013.

_ Citratos (E-330 y E-331) o Fosfatos El motivo de la presentacion de nuevo del documento es que las citadas sustancias, pertenecientes al

grupo | de aditivos alimentanos, se estaban comercializando para su uso como coadyuvante fecnologico

(E-338 \ E-452) en filetes de pescado fresco, siendo adicionadas por inyeccidn o inmersion (24-48h) al producto junto con

una mezcla de acido citrico (E-330) y citrato sédico (E-331) con el propoésito de incrementar la retencién

- CON E-500 Yy E-501 de agua del producto vy protegerio contra la oxidacion. Dado que el proveedor de estos productos advertia

sobre su condicion de coadyuvante de elaboracion, su uso no estaria sujeto a la obligacion de aparecer
en el etiquetado del producto final ya que su presencia, si la hubiera, seria meramente residual y sin
O cualquier otra mezcla de aditivos efecto tecnologico alguno.
autorizados La Comision Europea. por el contrario, considerd que, basandose en las informaciones que obraban en
su poder, el uso del E-500 y E-501 en filetes de pescado y productos de la pesca frescos no se
correspondia con el uso declarado como coadyuvante tecnolégico, sino que respondia a un uso como
aditivoe alimentario ya que estos ingredientes, lejos de ser eliminados, permanecian en el producto final
gjerciendo una funcion tecnolégica en el mismo por lo que, en el caso de que estuviera autorizado su uso,
deberian de aparecer en el etiquetado. Sin embargo y respecto de su autorizacion, en el anexo Il del
Reglamento (CE) N° 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008,
sobre aditivos alimentanos (aplicable desde el 01/06/2013) no se recoge este uso, en la categoria 91 -
“Pescado y productos de la pesca sin elaborar”™.

Por lo que se concluye que, el uso propuesto para ambos aditivos en productos pertenecientes a la
categoria 9 1, NO ESTA PERMITIDO.

Situacion distinta es el caso de los productos pertenecientes a la categoria 9.2 - "Pescado y productos de
la pesca elaborados, incluso moluscos y crustaceos™ Para esta categoria, el anexo |l del Reglamento
establece que los aditivos del grupo | se encuentran autorizados con caracter general, asi pues el uso
tanto del E-500 como del E-501 como aditivos alimentarios ESTA PERMITIDO en la elaboracion de los
productos pertenecientes a la misma.

Conviene precisar gque la definicion de alimento elaborado incluye aquellas acciones que dan lugar a un
cambio sustancial de su estado original, quedando excluidas las siguientes: dividir, partir, seccionar,
rebanar, deshuesar, picar, pelar, desocllar, triturar, cortar, limpiar, desgrasar, descascarllar, moler,
refrigerar, congelar, ultracongelar o descongelar (Reglamento (CE) N® 852/2004).

Los productos de la pesca obtenidos por tratamientos de inmersion de mezclas de citratos (E-330 vy E-
331) o fosfatos (E-338 - E-452) con E-500 y E-501 o cualguier otra mezcla de adiivos autorizados para
este fin, se podrian considerar productos elaborados ya que este tratamiento puede ir mas alla de una
accion puramente mecanica conllevando asi un cambio sustancial en la estructura de las proteinas y, por
tanto, de la textura del producto.

El sector productor nos ha informado que se esta utlizando E-500/E-501 como coadyuvante tecnologico
en estos productos, que consideraban como “pescado sin elaborar” Dado que, a la vista de lo indicado
anteriormente, podrian clasificarse como “pescado elaborado” (categoria 9.2), estaria autorizado su uso
siempre gue se haga constar en la etiqueta.
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Pais’ds Origen / Captura: . EI. " \
FAO 27 - Atiantico Noreste, FAO 34 - Atlantico Centro-Este. (g sca

Nombre Cientfico/FAO:Sepia spp. (1AX ) Nombre Comercial Choca

CHOGO LIMPIO M REFRIGERADO

Moco, Agua, Sd, Ackdulante [E-330] y Carrector de Acidez [E-331)
Ate de Pesca: Arrastre

Fecha de Emasado / Lote: - 30/05/2016
Fechade Catlcidat ~ 07)06/20t6

Presentacion: Producto Descongelado, Eviscerado

Tansomado)t Refigeradt® Pais de Origen / Captura; - :
o e ol o st gl e s gt dpioio & 0 7 - llnic Norete, FAD 34 - eiico Garrodte,  ChtecOn: s Btadia
Peso Neto: 9,6 Kg. Mantener entre 0y 2 °C. (Temp. Fusidn Hielo)

Nombre Cientifico/FAQ:Sepia spp. (X ) Nombre Comercial-Choco

CHOCO LIMPIO REFRIG(TRANSFORMADOM
Ingredientes Chaco, Agua, Sd, Acidulante 431] Y Sapod

frte de Pesca: Arrastre

Fecha de Envasado / Lote: ~ 31/05/2016
FechadeCaducidad: ~ 08/06/2016

Peso Escurrido; 6 Kg.

Contiene Moluscos y razas de Pescado
0 ‘F%r m—

. srabel:
" presentadion: Descangelad, Escarado, Transfomado Y Rergerasbef: :
g:t?;ﬂbﬁm: m debe presentarse con s liido de cobertura para garantizar ¢l periodo
consumo especificado en la eliqueta.

Peso Neto: 96 Kg. Mantener entre 0y 2 %C. (Temp. Fusin Hiel)
&:M=,6 fo ContieneMoluscosylrazasdechradow

——
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SegUn se ha explicado, desde el punto de vista de la legislacion de higiene hay claramente do
categorias a considerar: transformado y sin transformar, En la de aditivos, si bien e

Informe

Reglamento establece esas dos categorias (elaborado y no elaborado), los productos de
Aec_osan pesca sin elaborar pueden legalmente llevar ciertos aditivos por fo que, en la practica, e
Abril 2017 habitual, al constatarse ademas esa presencia en el etiquetado, que esos productos pesqueros

sean considerados como elaborados. De ahi surgen parte de las dudas con este tema.

La mera adicion {por inyeccion u otros medios) de aditivos autorizados no conlleva |z
clasificacion inmediata del producto como elaborado, al considerar que aun mantiene las
caracteristicas del pescado fresco.

Un ejemplo de esta cuestion es la revision 1 de fa nota sobre el uso de extractos vegetales en
productos de la pesca de esta Agencia (FDT noviembre 2016} cuando se incluyd expresamente
la mencién a los productos elaborados, aparte de los no elaborados, porque la COM nos
informd del uso concomitante de aditivos antioxidantes autorizados con los extractos en
cuestion, y por lo tanto, esos productos podian escaparse de su objetivo de control al ser
considerados por los inspectores (y operadores) como elaborados, tal y como inform una CA,

El criterio de AZCOSAN es que para poder acogerse & fa definicion de “producto de la pesca
elaborado” del Reglamento de aditivos, el pescado y los productos de la pesca en cuestion
tienen que haber sufrido un proceso que haya dado lugar @ un cambio sustancial de su estado
original. Con ello nos referimos a cambios de textura, sabor, olor, y/o color que le hacen
diferenciarse claramente del producto inicial {y pueda ser percibido asi por los
consumidores).En el caso de que se den estas circunstancias, es ademas obligatorio incluir en
la etiqueta del producto e! uso def aditivo alimentario al considerarse que ejercen su funcién
tecnologica en el producto final, no pudiendo acogerse a un posible uso como “coadyuvante
tecnologico”.
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Lenguado no inyectado Lenguado inyectado

PVM: 15 €/KG PVM: 10-12 €/KG
VIDA UTIL: 7-10 DIAS VIDA UTIL: 4- 5 DIAS
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Trifosfatos
S
Do, %

EXPORTADOR:V.S.V. VAN SLOOTEN VIS NOMBRE CIENT:SOLEA VULt - " ly é SQ/

REGISTRO SANITARIO:NL6274EEG  NOMBRE COMER:LENGUADO 4 S (v,%

DOMICILLO:VISSERSHAVENSTRAAT PESO NETO:6,00 kg J Gy

-35,IJMUIDEN CALIBRE 4 ':,,7e

IMPORTADOR: Pesc.YMaris. Angelmar SL PTO049 PRODUCCION: 31- 19.—2011 {ssqo

ANALIZADO EN HOLANDA CADUCIDAD: 10-11-2011 )fv7°
. FORMA DE OBTENCION: EXTRACT. MODO PRESENTACION:EVC-C/C %),
" CONSERVAR A: 0-3 *C ZONA 'DE PESCA :

FRESCURA CATEGORIA: A B E* g:;c::o NORESTE ATLANTICO Carragenanos

PAIS DE ORIGEN: HOLANDA

¢ v 3
B /

LOTHR 44A
LENGUADO TRATADO 415
INGREDIENTES: LENGUADO,5% AGUA PROTEINA PESCADO, SALD, E331,E407 ,E <— Goma Xantana

P
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Productos de la pesca ELABORADOS: Reglamento CE 1333/2008 de 16 de diciembre

Pescado y productos de la pesca elaborados, incluso moluscos y crusticeos

Grupo | Aditivos
Grupo 11 Colorantes guantum satis quantum satis solo surimi y productos similares y sucedineos de salmén
Grupo 111 Colorantes alimentarios con limites maxi- | 500 solo surimi y productos similares y sucedaneos de salmon

mos combinados

E 100 Curcuminas quantum satis solo pasta de pescado y pasta de crusticeos
E 101 Riboflavinas quantum satis solo pasta de pescado y pasta de crusticeos
E 102 Tartrazina 100 (35) solo pasta de pescado y pasta de crusticeos
E 110 Amarillo ocaso FCF/amarillo anaranjado S | 200 (63) Solo en sucedineos de salmon a base de Theragra chalco-

gramma y Pollachius virens

E 120 Cochinilla. dcido carminico. carmines 100 (35) solo pasta de pescado y pasta de crusticeos
e T T
E 577 Gluconato potasico quantum satis
E 578 Gluconato calcico quantum satis
ﬁ E 640 Glicina y su sal sodica quantum satis
E 920 L-cisteina quantum satis
E 938 Argon quantum satis
E 939 Helio quantum satis
E 941 Nitrogeno quantum satis
E 942 Oxido nitroso quantum satis
E 948 Oxigeno quantum satis
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reaidll el

FAQ no 27.1V.c-Atlantico Noreste (Mar del Norte meridional)
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S

FOSFATOS

Emulsionantes
Espesantes
Estabilizadores
Humectantes
Reguladores de
acidez
Secuestrantes

EFECTO ESPONJA: accidon

STATEMENT OF EFSA quelante de algunos
metales-libera enlaces
Assessment of one published review on health risks associated with electroestaticos-

phosphate additives in food' . s
aumenta la expansién y

capacidad de hidratacion
de la proteina

Riesgo Cardiovascular y de Enfermedades renales

La inocuidad de los fosfatos fue evaluada por el Comité Cientifico de la
Alimentacion Humana, que establecié una ingesta diaria tolerable maxima de 70
mg/kg de peso corporal, expresada como fésforo.( R CE 2018/74)
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http://www.bedca.net/

S bedca Base de Datos Espanola de Composicion de Alimentos

Desarrollada por
RedBEDCA y AESAMN

;QUE ES RED BEDCA?

» BASE DE DATOS

Qr
e & bedca

Google
|

Es una red de Centros de investigacion pablicos, Aministracion e Instituciones privadas cuyo
objetive es el desarrollo y mantenimiento de la Base de Datos Espafiola de Composicidn de

Alimentos.

Esta Base de datos esta construida con los estandares europeos desarrollados por la Red de
Excelencia Europea EuroFIR y se incorporara a otras Bases de Datos Europeas dentro la

Asociacion EuroFIR AISEL encargadas de elaborar una plataforma unificada y con estandares [* BASE DE DATOS
EuroFIR | me wm mm de calidad de las Bases de Datos de Composicion de Alimentos Europeas y su interconexion a
- través de servicios WEB.
Pad— — 1
www.eurofirnet La RedBEDCA se ha constituido con una Ayuda para Acciones Complementarias del Ministerio
de Ciencia e Innovacion (MICINN) y con la financiacion y coordinacion de la AESAN del
W ;,;‘“ Ministerio de Sanidad, Servicios Sociales e Igualdad.
W3C ess

sequridad
alimentaria y
netriciin

agentia
@ r?p-!lmla de _-

Ministerio de Ciencia e
Innovacion
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‘Componente Valor Unidad Fuente
Proximales
alcohol (etanol) 0 g 310
energia, total 329 (79) kJ (kcal) 236
grasa, total (lipidos totales) 1.3 g 258
proteina, total 16.5 g 258
agua (humedad) 82.2 g 258
Hidratos de Carbono
fibra, dietetica total 0 g 258
carbohidratos 0 g 258
Grasas
Inicio e ;
Fuentes
Consulta 4cidos grasos, monoinsaturados totales 0.27 g 258
Bégina principal » acidos grasos, poliinsaturados totales 0.43 g 258
( acidos grasos saturados totales A g 5
Men( de Consulta d d I 0.18 258
Listado anterior acido graso 12:0 (Iaurico) - - -
acido graso 14:0 (4cido miristico) 0.18 g 310
4cido graso 16:0 (acido palmitico) 0.54 g 310
Informacion acido graso 18:0 (acido estearico) 0.13 g 310
detallada del 4cido graso 18:1 n-9 cis (4cido oléico) 0.37 g 310
AI i men colesterol 60 mg 258
ento 4cido graso 18:2 0.15 g 310
acido graso 18:3 0.02 g 310
acido graso 20:4 n-6 (acido araquiddnico) 0.07 g 310
Lenguado
acido graso 20:5 (4cido eicosapentaendico) 0.193 g 310
Factor de
Distribucionde la Vitamina A equivalentes de retinol de conversion a PZOS
Energia total actividades de retinos y carotenoides traza v 228
X 2,29
Vitamina D traza ug 258
, Viamina E equivalentes de alfa tocoferol de
InformaciOnde actividades de vitameros E il mg 258
composicion (por folato, total 11 ug 32
100 g de porcién equivalentes de niacina, totales 5.5 mg 258
bl riboflavina 0.12 mg 258
comesti e) tiamina 0.1 mg 258
Vitamina B-12 1 ug 258
Vitamina B-6, Total 0.43 mg 258
Vitamina C (&cido ascérbico) traza mg 258
calcio 30 mg 258
hierro, total 0.7 mg 258
potasio 230 mg 258
magnesio 29 mg 258
sodio 100 mg 258
fésforo 260 mg 258
ioduro 30 ug 258
selenio, total 44 ug 258

zinc (cinc) 0.4 mg 258


http://www.bedca.net/bdpub/index.php
http://www.bedca.net/
http://www.bedca.net/bdpub/index.php
http://www.bedca.net/bdpub/index.php
http://www.bedca.net/bdpub/index_en.php
http://www.bedca.net/bdpub/index_en.php
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Aditivos en peces planos
* Lenguado

— Sospecha fosfatos 2016

ESPECIE ORIGEN OBSERV ETIQUETADO MAXIMO RESULTADO _

SOLEA VULGARIS HOLANDA E 331 5950 7198 11354
SOLEA VULGARIS MARRUECOS 5950 6576 10400
SOLEA SOLEA HOLANDA E 331 5950 5300
SOLEA VULGARIS HOLANDA E 331 5950 4811 7589 5 8 %
SOLEA VULGARIS
HOLANDA 5950 6143 9689
SOLEA SOLEA HOLANDA 5950 5131
SOLEA SOELA HOLANDA E331 5950 6784 10700
Zg&";ﬁ%’;’;ﬁsﬁ (ﬁ)zr%'fg ) ESPARA 5950 5416 8542
SOLEA VULGARIS HOLANDA 5950 4653
SOLEA VULGARIS HOLANDA 5950 3849
SOLEA SOLEA HOLANDA 5950 4474

SOLEA VULGARIS HOLANDA E331 5950 6226
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Aditivos en peces planos
* Lenguado, atun

— Confirmacion? fosfatos

ESPECIE ORIGEN OBSERV ETIQUETADO MAXIMO RESULTADO

SOLEA VULGARIS

SOLEA SOLEA

SOLEA SOLEA

SOLEA SOLEA
LOMO ATUN

LOMO ATUN

6,676 mg/kg

HOLANDA

HOLANDA

HOLANDA

HOLANDA

ESPANA

ESPANA

E 331

E 331
E 331

E331
E300, E331

E 300, E 331

—

5950

5950

5950

5950

3900

3900

3226

1779
3841

3563
6610

5869

3,102 mg/kg
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Aditivos en peces planos y cefalopodos

* Lenguado

e Sospecha fosfatos 2017
S S

SOLEA SPP

SOLEA SPP

SOLEA SPP

SOLEA SPP

SOLEA SPP

HOLANDA

HOLANDA

ESPANA

ESPANA

HOLANDA

E 331

NO DECLARA

E 331/ E330

E331/E330

NO DECLARA

5950

5950

5950

5950

5950

-
it
e

RESULTADO

8048

2785
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Aditivos en peces planos
* Lenguado

e Confirmacion? fosfatos

ESPECIE ORIGEN OBSERV ETIQUETADO MAXIMO RESULTADO

SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4477
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4939
SOLEA SPP ESPANA E331/E330 5950 4613
SOLEA SPP ESPANA E331/E330 5950 5003
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 3100

8,529 mg/kg ) 4,424,4 mg/kg
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Aditivos en peces planos
* Lenguado 2017, segundo

muestreo reglamentario de control

SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 5,788
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4477
SOLEA SPP ESPANA E331/E330 5950 4,259
SOLEA SPP PORTUGAL E331/E330 5950 5325
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4502
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 5446
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4312
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4589
SOLEA SPP HOLANDA E331/E330 5950 4694

8,529 mg/kg ) 4,424 MQ/K) me——) 4,821 mg/kg
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Aditivos en peces planos
* Lenguado 2018, muestreo reglamentario de

SOLEA SPP DINAMARCA (PESCADO) - 5950 3,956
TRATADO CON AGUA

SOLEA SPP HOLANDA ADICIONADA 5950 3,316

SOLEA SPP ESPANA TRATADO E331/E330 5950 3,589

SOLEA SPP HOLANDA TRATADO E331, AROMAS 5950 3,404
TRATADO CON AGUA

SOLEA SPP HOLANDA ADICIONADA E331 5950 3,299
95% TRATADO CON AGUA

SOLEA SPP ADICIONADA E331 5950 3,024
75% TRATADO CON AGUA

SOLEA SPP HOLANDA ADICIONADA E331 5950 2,256
75% TRATADO CON AGUA

SOLEA SPP HOLANDA ADICIONADA E331 5950 3,603
75% TRATADO CON AGUA

SOLEA SPP HOLANDA ADICIONADA E331 5950 3,567

8,529 mg/kgmmmmm) 4 424 mg/kgmmmms) 4,821 mg/kg =) 3 338 mg/kg
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FOSFATOS

9000

8000

7000
6000_
5000
4000
3000
2000
1000
0

7 8 9
10 11 15 13 14 1o
16 17 18
19

B INYECTADO HE NO INYECTADO

2019 | INYECTADOS NO INYECTADOS

FOSFATOS 3747 (2000-4969)

4759 (3279-5689)
2016: 8,529

2017: 4,424
2018: 3,338
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Aditivos en peces planos
 Lenguado 2019
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Version English

NL 6274 EG
Adjusted : 12/04/2018
Product Specification asted - 12042018
$010.2 Page:1/2
YA VAN SOORN VB BN B Soles ~ Solea Vulgaris @
€0
Product specification |
NAME OF THE PRODUCT Pr d soles with added water
Supplier V.S.V. Van Slooten Vis b.v. Tel 10255537576
Vissershavenstraat 35a Fax 10255513729
1976 DB lUmuiden - The Netherlands e-mail _: vsv@vsv-ijmuiden.nl |
Ingredients Soles, anti- oxidant : E331 salt, water |
Scientific name Solea Vuigaris
Structure and texture Itis fresh fish which is sold whole.
of the product Like it has been written down in the EG ‘versheidschema ..
(EU regulation 2406/96)
Consumers group Fresh fish is eaten by all groups of the commundy, inclusive the risk groups.
Treatment No treatment is needed or it can be filleted
The fish can be backed, steamed, suffocated or griled
Weight What the client prefers
| Origine Caught north east part of Atlantic Ocean
Capture area- catch method FAO zone 27 (Trawl nett) =
Way of preparation ___|Itdoes notneed any Special preparaon. ___________ el
GMO guaranty This product does not contain any of GMO's or gf 3l DNA
according to our possibie information.
Delivery and g |
Packaging The fish is packed on ice in a polystyrene box. A polystyrene tape closes the box |
Storage temperature and Storage and temperature in a box with ice and a temperature of melting ice 0/ +<
trans| 4°C
Used codes Packing date / Production date N
Remaining notifications on the Product name, name of the company , Address of the company, EG number,
sticker | preservability, catch area and possibly an ingredients declaration
Recall procedures Look at the handbook MOOS recall
Preservability | Look at the date. Until 10 days preservable ]
Microbiological and/or chemical/organoleptic criteria end prodi |
Micro-Organism Chemical criteria - ]
mmesofmwm i <1 000 000 Lead <0.30 mg / kg fresh weight |
Enterobacieriaceae | /g | <10.000 Cadmium | <0.05 mg / kg fresh weight 1
St. aureus i <1.000 Mercury <1.0 mg / kg fresh weight |
Salmonelia | Nothing in 25 g 5 fresh weight
Listeria [eeT— Dioxins Sum of dioxin (WHO-PCDO/F TEQ) 4.0 pgig fresh weight. |
| monocytogenes g ool o) | Sum of dioxin (WHO-PCDDIFTEQ) 8.0 poig fresh weight |
Nutritive value /100g
| Energy [75.2kcal 317 kJ_| | Protein 529
Carbohydrates |06g | [Sugar 0g
Fat |16g Saturated fat [00g
EOV. [0g MOV 0a
Cholesterol 1- |
Ingredients ]
V.S.V. van Slooten vis b.v. www.vsv-fimuiden.nl
T RADING I N SE&EAFOOLD
Version English
NL 6274 EG
Adjusted : 12/04/2018
v Product Specification oked ¢ (2GS
S010.2 Page:2/2
VY. VAN SOOI VIS ILIAN AV Soles ~ Solea Vulgaris ( - Y
\58_~
TeDa[GST [Alergeme | Recopiwihoul| Receipt | Can contain and | Unknown
code | code @ with (M) ‘Kiw without
- — L { - Sl
1 [UW [Wheat 00l il (= 11

5 N8 Bus
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Aditivos en peces planos: compuestos

ni nad
It rogenados ¢/

LENGUADO 75%, TRATADO CON

SOLEA SPP HOLANDA VSV AGUA SAL E331 E330 <2000 2,21+0,08

SOLEA SPP DINAMARCA - 3965 2,83+0.1
LENGUADO 75%, TRATADO CON

SOLEA SPP HOLANDA VSV AGUA SAL E331 E330 2,772 2,4+0,08

SOLEA SPP DINAMARCA - 3,279 2,4+0,08
LENGUADO TRATADO CON

SOLEA SPP HOLANDA VSV AGUA, SAL,E331,E330 3581 2,50

SOLEA SPP MARRUECOS - 4646 3,09

SOLEA SPP MARRUECOS - 4077 2,37

SOLEA SPP MARRUECOS - 4378 2,84

SOLEA SENEGALENSIS ESPANA - 5486 3,37
LENGUADO 75%, TRATADO CON

SOLEA SPP HOLANDA VSV AGUA SAL E331 E330 3552 2,42

SOLEA SPP DINAMARCA - 3776 2,35
LENGUADO 75%, TRATADO CON

SOLEA SPP HOLANDA VSV AGUA SAL E331 E330 4268 2,43
LENGUADO 75%, TRATADO CON

SOLEA SPP HOLANDA VSV AGUA SAL E331 E330 4969 2,81

SOLEA SPP HOLANDA BD - 4208 2,58

SOLEA VULGARIS MARRUECOS NO INYECTADO 5689 =

SOLEA SENEGALENSIS MAURITANIA NO INYECTADO 8095 3,32

SOLEA SOLEA HOLANDA PRODUCTO DE LENGUADO, SAL,E331 4596 2,65

SOLEA SP HOLANDA TRATADAO CON AGUA, E331, E330, 3698 242

SAL

SOLEA SOLEA HOLANDA LENGUADO INYECTADO 4289 2,32
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NITROGENO TOTAL

B INYECTADO mNO INYECTADO

2019 | INYECTADOS NO INYECTADOS

NITROGENO TOTAL 2,46 (2,21-2,81) 2,8 (2,35-3,37)
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El problema del
atun:
fraude o
seguridad
alimentaria?

-

>~
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o B o Radio Murcia
¢Como identificar el auténtico attn rojo? ‘En
el pUﬂtO de mira’ descubre el fraude QUIENES SOMOS  PARRILLA ALACARTA RSS ¥y fNO®

000
| Operacion abierta en la Region contra el

Cartagena fraude del atun rojo

La Opinién de Murcia » Cartagena » Cartagena

Operacion policial

Noticias de Cartagena |

La Guardia Civil cerca la pesca
~ilegal de atun rojo con registros en

cuatro.com * 2 em p resas
Espana capt
atin es un p Agentes del Seprona han requisado cajas de pescado de las instalaciones de Ricardo

esoestan ¢ pyanres e Hijos en el poligono de La Palma
por el fraude

Salvador Gonzilez | | 27.06.2018 | 11:4

A primera hora de la mafiana de este martes,
agentes de la Guardia Civil y del servicio de

Co rru pCié N @  Prowccin dela nauraleza Seprona, han acudico

a las instalaciones de la empresa Ricardo Fuentes
o e Hijos, en el poligono industrial de La Paima, en el
d eI 2 0 /o d el p seno de una operacion a nivel nacional contra la
posible pesca ilegal de atin rojo. Segun testigos
presenciales, los efectivos de la Benemérita han
recogido cajas de producto tanto de las ;s i =2236057864 8tk kxadid=45650072518k
instalaciones como de los vehiculos de la

| Noticias de Cartagena \J Noticias de Murcia I

Guardia Civil

Cuatro arrestados por distribuir
lotes de atiin en mal estado desde
la Regidn

Dos ciudadanos italianos resultaron intoxicados tras ingerir el alimento, que debia ir
destinado a su manufactura en conserva

L.O. | 14.06.2

Cuatro personas han sido detenidas en la Region
de Murcia como supuestos responsables de la
PUEDE INTER intoxicacion de dos ciudadanos italianos por la
Vinculos patrocina ingesta de atun tras ponerse en marcha una
investigacion en octubre pasado por una alerta
europea alimentaria, informa la Guardia Civil

La Guardia Civil recibi6 en octubre una alerta
alimentaria, en el marco de la Red Europea de

Fraude Alimentario en la cual, en la que la
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European
Commission

Economic Gain

N | 8€
> orma > If sold at > s
Pe” \ prorét )
7€ per Kg

A : " Fora )
Tuna primarily intended for canned Potentially Economic week
tuna is actually sold as natural 4 million L e gain? L ~500
fresh tuna ) €/week tons
tons_J

N __} ~200 million €
% /year y

1 KG of
Tuna
used for
such
process

Tuna's price is 2x higher. B

Approximately 5 million tuna

= 2 Health
portions/week (~ 500 tons)* : Ms‘;';‘;y

* Data provided by the industry
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Thunnus thynnus - Atdn rojo Thunnus obesus - Patudo

Thunnus albacares - Rabil o Thunnus alalunga - Bonito del
atun de aleta amarilla norte
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Monoxido de Carbono

Colorantes artificiales: E124 (rojo cochinilla)



XXVII JORNADAS AVESA: ES FRAUDE EL PESCADO INYECTADO? -4
& | madridE:salud




XXVII JORNADAS AVESA: ES FRAUDE EL PESCADO INYECTADO? ' -
& | madridE:salud

Vil ill!““!"‘" s e
giend = BEFae cplbaly. %

N
| taii.lmsmm AUAREE
R ,




XXVII JORNADAS AVESA: ES FRAUDE EL PESCADO INYECTADO? ' -
&8 |l madridE:salud

NENIRESUA Wi buishi =




XXVII JORNADAS AVESA: ES FRAUDE EL PESCADO INYECTADO? s
sl N © | madrid Elsalud

Lomos de thunnus albacares
“elaborados’”’

Thunnus thynnus - Atdn rojo

{Q#'

30
PVM: 23 - 25€/KG 25
PVm: 25 — 30 €/KG
PVP: 50-60 €/KG 20 = Atdn rojo
Thunnus albacares - Rabil o 15 l:rt:a"rifl'l':ta
atun de aleta amarilla
i 10 | = Elaborado
PVM: 6 €/KG 5 -
PVm: 7 €/KG
PVP: 20 €/KG 0 -

Margen mayoristaMargen minorista

PVM: 3 — 4 €/KG
PVm: 6 €/KG
PVP: 15 €/KG



XXVII JORNADAS AVESA: ES FRAUDE EL PESCADO INYECTADO?

wEr
¥ ¥ MINSTERIC
!J L q DE SANIDAD, SERYICIOS SOCIALES
B 1GUALDAD

4. Conclusiones:

a. Utilizacion como aroma:

El pescado (fresco o congelado) es un alimento crudo, por lo que no se pueden adicionar aromas
ni ingredientes alimentarios con propiedades aromatizantes al no ser aplicable dicho uso en el
Reglamento 1334/2008. Los aromas se afiaden a los alimentos para darles un olor o un sabor o
para modificar su olor o sabor y esto no tiene ningdn sentido en un alimento crudo, como el
pescado.

En cualquier caso, hay que tener en cuenta que los aromas no provocan alteracionss
sustanciales en el producto inicial, ya que su dnico objetivo es dar un olor o un sabor o para
modificar su olor o sabor, por lo que su adicion a un pescado fresco o congelado no supone
ninguna transformacion y continda manteniendo la condicion de pescado no elaborado.

En consecuencia, no es posible la utilizacion de aromas ni ingredientes alimentarios con
propiedades aromatizantes en pescado fresco o congelado ni se podra utilizar como argumento
que el pescado es elaborado o transformado por el hecho de contener un aroma o ingrediente
alimentario con propiedades aromatizantes.

b. Utilizacion como aditivo alimentario:

El emplen de estos extractos es como aditivo alimentario ya que, segdn se indica en las fichas
tecnicas, su funcion es mejorar el color, el sabor y la palatabilidad del pescado v alargar su vida
util, y éstas van mucho mas alla que dar un clor o un sabor o modificar su olor o sabor. Esto ya
se concluyd en el Comité Permanentes en 2006 y 2010.

Esto ademas tiene mucho sentido si se tiene en cuenta gue no tiene mucha relacion &l uso de
un extracto vegetal como el de apio, rabano, espinaca, remolacha, etc. con una funcion
aromatizante en un pescado fresco.

Su empleo solo serviria para inducir a error a los consumidores, haciéndoles ver, por un lado,
que el producto tiene un color que no es el gue le corresponderia a esa especie (por ejemplo,
denominar “atln rojo”, que corresponde a la especie Thunnus thyanus con un alto valor en el
mercado, a atunes de otras especies, como el Thunnus Albacares de menor valor) y, por otro,
que puede enmascararse un deterioro del producto, lo cual puede ser un riesgo de seguridad
para la salud de los consumidores por |la presencia de niveles de histamina superiores a los
establecidos por la legislacidn vigente lo que haria que no se cumpla la otra condicidn general
\_para el uso de aromas. Esto se ha puesto de manifiesto en la carta de la Comision Europea.

La mejora del color y la extension de la vida dtil de los alimentos son propositos tecnolagicos
que entran dentro de las clases funcionales definidas en el Anexo | (apartados 2,3 y 4) del
Reglamento 1333/2008 sobre aditivos alimentarios:

2. wColorantes»: sustancias que dan color a un alimento o le devuelven su color original;
pueden ser componentss naturales de los alimentos y sustancias naturales que
normalmente no se consumen como alimentos en si mismas ni se emplean como
ingredientes caracteristicos de los alimentos. Se consideraran colorantes en el sentido
del presente Reglamento los preparados obtenidos a partir de alimentos y otros
materiales comestibles naturales de base mediants una extraccion fisica, quimica, o

-EEr
| ¥ MINETERID
o q DIE SAMIDALD, SERYICIOS SOCIALES
E 1GUALDAD

fisica v quimica, conducente a la separacion de los pigmentos respecto de los
componentes nutritivos o aromdticos.

peninila y i

3. aConservadoresw: sustancias que prolongan la vida Otil de los alimentos
protegiéndolos del deterioro causado por microorganismos o que protegen del
crecimiento de microorganismos patdgenos.

4. wAntiowidantes»: sustancias que prolongan la vida otil de los alimentos
protegiéndolos del deterioro causado por la oxidacion, como el enranciamiento de las
grasas y los cambios de color.

Su utilizacion tendria como dnico fin actuar como aditivo alimentario, por lo que el empleo del
término aroma o ingrediente alimentario seria una manera fraudulenta de evitar la aplicacion
del Reglamento 1333 /2008, independientemente de que el producto sea considerado «pescado
y productos de la pesca sin elaborar» (categoria 9.1 del Anexo || del Reglamento 1333/2008) o
wpescado y productos de la pesca elaborados» (categoria 9.2 del Anexo Il del Reglamento
1333/2008), en el caso de que haya sufrido un proceso que haya dado lugar a un cambio
sustancial de su estado original.

Estos extractos, al tener un origen vegetal, pueden contener altos niveles de nitratos?. En el caso
de que estos extractos se transformen mediante el uso de bacterias nitrato reductoras pueden
incluso llegar tener altos niveles de nitritos. Por ello, estos extractos podrian tener un efecto
sobre el color al actuar con la mioglobina y oximioglobina del misculo, generando complejos
estables de nitrosomioglobina, de color rojo. En ausencia de nitritos, la mioglobina y
oximioglobina del musculo se oxidan en presencia de oxigeno, a metamioglobina, que tiene un
color marrén, caracteristico tanto en la carne como en el pescado, cuando se filetean v entran
en contacto con el aire. Adicionalmente, los nitritos ejercen un efecto conservador aumentando
el periodo de vida Gtil de estos productos, por lo que su ventaja seria doble.

Dado que estos extractos pusden tener colorantes naturales, como seria el caso de la
remolacha, podrian influir ademas en la coloracién final. Hay que tener también presente que
el E 162 (Rojo de remolacha, betanina) es un aditivo alimentario incluido en las listas del
Reglamento 1333/2008, aungue no se encuentra autorizado ni en pescado sin elaborar ni en
camne fresca (ver guia sobre extractos de alimentos con propiedades colorantes de la Comision
Europea).

Por dltimo, también seria posible que estos extractos contengan sustancias naturales
procedentes de los vegetales gue tengan una funcion antioxidante, por lo gue podrian influir en
la vida dtil del producto.

Con caracter general, no se admite el uso de aditivos en alimentos no elaborados, tal como se
definen en el articulo 3 del Reglamento 1333/2008, y particularmente no se autoriza el uso de
ningun extracto vegetal en la categoria 9.1 de pescado sin elaborar.

8 |madridEisalud
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DETERMINACION DE NITRITOS Y NITRATOS

| NiTRITOS NITRATOS

CONTENIDO 0,4 (0-0,6) 11 (5-19)
NATURAL *

SALMUERA <0,2 <0,56
AGUA DE MAR <0,1 0

TOTAL <1 <20

*COMITE FAO/OMS DE EXPERTOS EN ADITIVOS(JECFA 2002)
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DETERMINACION DE NITRITOS Y NITRATOS

ESPECIE

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS

NITRITOS

16 *3
<10
16 £3
<10
<10

<10

14,6 £2
<10
<10
<10
<10

<10

<10

Limites de
deteccion:
10 mg/kg nitritos
50 mg/kg nitratos

NITRATOS

<50

<50

76

<50

<50

<50

<50

<50

144%+30

<50

<50

<50
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DETERMINACION DE NITRITOS Y NITRATOS:
ATUN “ELABORADO” VS ATUN FRESCO

SOBRE 21 MUESTRAS TOMADAS EN ATUN FRESCO
SIN SALMUERIZAR, NO SE OBTUVO NINGUN
POSITIVO ANITRITOS/NITRATOS
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2017

I i
Limites de deteccion:

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS > 3mg/kg nitritos
> 20 mg/kg nitratos

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 29 £6 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS 3-10 23 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 379-1730
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10

LOMOS DE ATUN SALMUERIZADOS <3 <20 <10
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COMISION EUROPEA

OIRECCION GENERAL OE SALUD ¥ SEGURIDAD ALIMENTARIA

GesS0n de orisis rebiva a simenios, ammales y plantas

Brusclas,
SANTE!

Estimados col

Asunto: Practicas ilegales relativas al atan

~

Tal y coma s¢ anuncid durante la reunion de los Jefes de Servicios Veterinarios del viermnes 27
an praduciendo en la

de encro, me gustaria informarle de las pricticas ilegales que se est
industria atunera.

En mayo de 2016, la industria pesquera informé a la Comision Buropea de que el atdn
destinado a ser enlatado se vendid como atdn fresco al natural después de aiadirle nitritos
mediante extractos vegetales, Esta practica incumple las especificaciones sobre nitritos
recogidas en ¢l Reglamento (UE) N.231/2012 de la Comisién s;uerdo con la
informacion que hemos recibido, el atdn destinado fundamentalmente a ser enlatado, en
realidad, se vendié como «Sashimi de atin descongelador o «Atin fresco al naturals. Se
supone que mas de la mitad del atin no enlatado comercializado en los principales mercados
de la UE resultd afectado. Se estima que los beneficios econdmicos ascienden a vari

08 cientos

de millones de euros,

consumidor cree que ¢l producto es fresco y de alta calidad, cuando en realidad puede
contener un alto nivel de histamina que pucde provocar alergias ¢

arcsivas.

Como consecuencia de una medida coordinada que lanzd la UE en octubre de 2016 en
ude alimentario de la UE (la red de
io [para

estrecha colaboracién con la industria v la red de Fr

te, la indust
carecen de ética, habian empezado a utilizar otros «amedios» para seguir empleando nitritos
junte con el uso excesivo de antioxidantes que no se mencionaban en las etiquetas. De
acuerdo con esta informacion, los antioxidantes se empleaban para scelerar el proceso de
nbio de color del atGn que contienc nitritos y también para eliminar cuslquicer resto de
dicha sustancia. Con este métndo, operadores de dudosa fiabilidad podrian presentar sus
productos sin la presencia de nitritos, incluso después de que el color del atin hu
cambiado a rojo.

la Comision de que algnnos sectores, que

Dirigido a: Jefes de los Servicios Veterinarios de los Estados miembros de In UE, de
Suiza, Noruega c Islandia.

Comeidn Europea, 1049 Boussiys, BELGICA- Tel +32 22001111
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Bl Ref. Ares(2017)4483305 - 141092017

EUROPEAN COMMISSION

N DIRECTORATE-GENERAL FOR HEALTH AND FOOD SAFETY CO N C LU S | O N ES
| ASISTENCIA COMISION
CANTE GRE RSN EUROPEA:

Subject: Mission report: SANTE Technical Assistance mission to Spain covering

the RASFF notifications on histamine in tuna products — 26 June to 4 July 1_ D E SV I’ O D E ATU N E S
SANTE team: SANTE F1/G5: M. Mendes / J. Ruiz-Santaella CO N G E LA D OS E N
N SALMUERA A -9°C

Over recent months an unusually high number of RASFF notifications were issued concerning the
presence of histamine above the legal limits and of scombroid food poisoning outbreaks from tuna
products (in particular vacuum-packed thawed tuna loins) from Spain. Hundreds of people were

affected actoss many EU counies 2- CAMBIO DE COLOR

Initially, it was determined that vegetable extracts were used in tuna products (mainly rosemary
and radish root extracts) for the purpose of modifying its final colour. The Commission services
confirmed to the Spanish authorities that this practice is forbidden under the EU law, and

requested Spain to carry out an investigation into the causes of these RASFF notifications and/or 3 - U SO D E A D ITIVOS

scombroid food poisoning cases linked to their tuna products. In letters exchanged between the
Commission services and the Spanish authorities the possible fraud implications of these practices

were highlighted by the Commission services. In a letter dated 19 June 2017 the Spanish AUTORIZADOS A DOSIS
authorities requested technical assistance from SANTE in the form of a visit to Spain from 26

Tune to 4 July (hereafter: "the Joint Mission"). This visit was intended to demonstrate to SANTE M UY ALTAS
the steps taken to investigate all the tuna RASFF notifications, the conclusions of those
mvestigations, and the measures taken.

SANTE G5 drafted a document called "Tips for inspections” with practical information in order to

assist the competent authorities in their investigations. This document was provided to the Spanish
authorities and was used by SANTE staff during the Joint Mission.

Key elements concerning the visits
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SISTEMA COORDINADO DE INTERCAMBIO RAPIDO DE INFORMACION

: N E) N° 178/2002 - Articulo §
Camises e ==

REPUBLIQUE FRANCAISE
MINISTERE DE 1'ECONOMIE
LT DES FINANCES

SERVICE COMMUN DES LABORATORES
D6 LA DOCCRF €7 DE LA DGODYH

souarons o wassen.x RAPPORT D'ESSAIS
13300 w20 13 MAR-2017-2048 du 01/06/2017

SIVEP SAINT MALO
4 RUE DE LASTROLABE

1 Pais/CCAA de reacdion | Francia F-35400 SAINT MALO
. European Food Safety Aut EFSA Journal 2015:13(5):4087 )
2 N® de Refe del | 200818 ) "
Pu?'nogdem:r:':;::o "ION DE L'ECHANTILLON
Nimera de Expediente | Nimero: E52017
- Macional .
4 Tipo de seguimiento | Informacisn Adici SCIENTIFIC OPINION ON DE LEGHANTILLON
B ra— le tout dans un carton
5 Fecha de la reaccién | 20.04.17
8 Paisss nombrados para Scientific Opinion on the re-evaluation of ascorbic acid (E 300), sodium  ESSAIS EFFECTUES SUR L'ECHANTILLON
. e 1 Y "
7 Paises nombrados para ascorbate (E 301) and calcium ascorbate (E 302) as food additives " <20 (LQ) mgikg
atencién WA 17 s y <3(L0) mgikg
g Informacién a INFOSAN | I del pais notific: EFSA Panel on Food additives and Nutrient Sources added to Food {ANS)Z’3 290052017
[ de los servicios
emisien European Food Safety Authority (EFSA), Parma, Italy
faly 1960 mgfkg
o
ABSTRACT <LD:1mgkg
The EFSA Panel on Food additives and Nutrient Sources added to Food (ANS Panel) provides a scientific AIRES PARTICULIERS
opinion re-evaluating the safety of ascorbic acid (E 300), sedium ascorbate {E 301) and calcium ascorbate
g Organizacidn / Ministerio | AGENCIA ESPAR (E 302) as food additives. The use of ascorbic acid and its salts as food additives was evaluated by the Joint

NuTRICION FAO/WHO Expert Committee on Food Additives and by the Scientific Committee on Food. Ascorbic acid is

1o Fersona de contacto Lﬁf;ﬁﬁ?ﬁfhﬂf ahsorbed from the intestine by a sodium-dependent active transport process and, at low doses, the absorption is \TION DES RESULTATS
Programacién del | almost complete until a saturation point, after which increasing amounts of unabsorbed substance are excreted.

— Ascorbic acid and its salts have very low acute toxicities, and short-term tests in animals showed little effect, and
even so only at high doses. The Panel concluded that there is no genotoxicity concern for ascorbic acid, sodium  uadditf aimentaie
ascorbate or calcium ascorbate. Long-term carcinogenicity tests with ascorbic acid did not show any chronic -
toxicity, even at high doses, and also showed no signs of carcinogenicity. Prenatal developmental studies did not (e de Fincentitude associes au résuital est sans obst
show adverse developmental effects. The Panel estimated the combined exposure to ascorbic acid (E 300), '
calcium ascorbate (E 301) and sodium ascorbate (E 302). The Panel concluded that, given the fact that adequate
data on exposure and toxicity were available and no adverse effects were reported in animal studies, there is no
safety concern for the use of ascorbic acid (E 300), sodium ascotbate (E 301) and calcium ascorbate (E 302) as

PSR PP ESE SRR S SO SRR RS RN PR T SRS SRR 1 SIS TIPE L J- SN U 3 S |

de 'AESA de 2015 relatif 8 facide ascorbique en tant quaddaif
trop élevée pour justfier d'étre une dose juste nécessare et suffsante

/ ) ¥
g4’
GASTALDON Lise
Responsable d'unité scientfique
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ANTIOXIDANTES SEGUNDO
SEMESTRE DE 2017

ESPECIE NITRITOS NITRATOS ASCORBICO Y ASCORBATOS E 300 CITRICO Y CITRATOS E 331

Lowos DE AT 2.2 3689+ 553 1327+ 226
Lovos D aTu <3 <20 442 +66 3544 +602
Iéghﬂn?usezfzfo%’\‘s <3 <20 1707x 256 109 + 22
Lovos D aTu <3 <20 6063+ 909 2584 + 439
SALMUERIZADOS <3 <20 3929 = 589 3197 + 543
SALMUERIZADOS <8 <20 1622 + 243 1181 + 201
;‘ZE”SSE%.EZQB%“S <3 <20 2354 + 353 2975 =+ 506
LowOS DE ATUN <3 35,6 + 4,6 3522 + 528 3008 + 511
Lovos DEATIY <3 <20 6354 + 953 2905 + 494
Lowos DE AT ; ; 484 73 1313+ 223
Lowos DE AT ] ; 643+ 96 3676+ 625

LOMOS DE ATUN - - 6299+ 945 4371+ 743

SALMUERIZADOS
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2018: PRIMER TRIMESTRE

ELABORADOR NITRITOS NITRATOS HISTAMINA
<3 <20 <10

14 24 <10
= CONCLUSIONES:

o <20 <10 1. EL 50 % DE LAS

<3 <20 <10 MUESTRAS SON NO

6 <20 <10 CONFORMES

<3 20 10 2. LOS NIVELES SE HAN
REDUCIDO MUCHO

<3 <20 <10 3. NO ESTA RELACIONADO

. e » CON PRESENCIA DE
HISTAMINA (SEGURIDAD

<3 <20 <10 ALIMENTARIA?)

4.7 <20 <10

<3 38 <10

<3 27 <10

16 35 <10

14 20 <10

<3 <20 POSITIVO (6 DE 9)
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2018: SEGUNDO TRIMESTRE

ELABORADOR NITRITOS NITRATOS HISTAMINA ASCORBICO CITRICO ERITORBICO

4190 4433
<3 <20 <10 672 944 <50
<3 <20 <10 566 1199 <50
<3 <20 <10 1257 2098 <50 8%
<3 23 <10 1259 2090 <50
<3 <20 <10 520 681 <50
<3 <20 <10 3182 2739 <50
<3 <20 <10 - - <50
<3 <20 - 462 735 <50
<3 <20 - 2667 2891 <50

<3 <20 - 362 426 <50
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USO DE NITRITOS-NITRATOS
120

100
80
60
40
20

2016 2017 2018
—NITRITOS —NITRATOS
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EVOLUCION DEL USO DE ASCORBICO

3500

3000 e\

2500 2

2000 23
1500

1000

500
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2018: TERCER TRIMESTRE

ELABORADOR NITRITOS NITRATOS ERITRITOL XILITOL SORBITOL MANITOL MALTITOL
> = <1 <1 <1 <1 <1

= - <1 <1 <1 <1 <1
- - <1 <1 <1 <1 <1
- - <1 <1 <1 <1 <1
12,3 - - - - - -
- - <1 <1 <1 <1 <1

<3 <20 - - - - -
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CONCLUSIONES PLAN DE MUESTREO 2018 COM NAVARRA EN MINORISTA'Y
RESTAURACION

ASCORBICO CITRATOS NITRITO NITRATO HISTAMINA ELABORADOR
LOMO DE ATUN CONGELADO 608 5585 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO RICARDO FUENTES
LOMO DE ATUN ELABORADO 2236 1585 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO PETACA CHICO
LOMO DE ATUN CONGELADO 2998 7001 NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO FRIME
LOMO DE ATUN ELABORADO 5281 5402 NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO PETACA CHICO
LOMO DE ATUN DESCONGELADO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO ANDREA MARTINEZ
ATUN ROJO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO PECONIL
LOMO DE ATUN ELABORADO 1206 481 NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO ITALIAN TUNA FISH
LOMO DE ATUN ELABORADO 957 598 NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO PETACA CHICO
LOMO DE ATUN ELABORADO 730 726 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO THE BIG BLUE
ATUN FRESCO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO ECHEBASTER FLEET
ATUN FRESCO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO ECHEBASTERFLEET
ATUN DESCONGELADO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO JEALSA RIANXEIRA
ATUN EN CONSERVA NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO DELIPESCA
ATUN FRESCO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |INO DETECTADO |INEGATIVO DELIPESCA
LOMO DE ATUN 2563 2504 NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO NOSA COSTA GALLEGA
LOMO DE ATUN ELABORADO 5064 4892 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO ATENKAFISH
LOMO DE ATUN SASHIMI NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO ECHEBASTERFLEET
LOMO DE PATUDO CONGELADO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |INO DETECTADO |INEGATIVO SALICA
LOMO DE ATUN 5492 5851 NO DETECTADO  |NO DETECTADO |NEGATIVO N/C
LOMO DE PATUDO CONGELADO 1026 449 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO TUNIDOS YELLOWFIN
LOMO DE PATUDO CONGELADO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO INEGATIVO SALICA
ATUN ROJO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO BALFEGO
LOMO DE ATUN CONGELADO 2913 1546 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO TRUE WORLD
LOMO DE ATUN ELABORADO 2221 2957 NO DETECTADO  |INO DETECTADO |INEGATIVO HIJOS DE ALBALADEJO
ATUN ROJO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO INEGATIVO CODENOR
LOMO DE PATUDO CONGELADO 1251 783 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO N/C
ATUN ROJO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO TUNA MADRID
LOMO DE ATUN CONGELADO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |INO DETECTADO |INEGATIVO SALICA
LOMO DE ATUN CONGELADO 63 NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |INEGATIVO RICARDO FUENTES
SUPREMA DE ATUN NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO SALICA
LOMO DE ATUN DESCONGELADO 734 478 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO TUNIDOS YELLOWFIN
LOMO DE ATUN ELABORADO 5982 2983 NO DETECTADO  |[NO DETECTADO INEGATIVO PETACA CHICO
LOMO ATUN PREMIUM 3966 120 NO DETECTADO  |INO DETECTADO |INEGATIVO ALIMENTOS FRIORIZADOS
ATUN ROJO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO BALFEGO
ATUN ROJO NO DETECTADO NO DETECTADO NO DETECTADO  |[NO DETECTADO |NEGATIVO BALFEGO
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PLAN DE MUESTREO EN RESTAURACION Y COMERCIO
MINORISTA EN NAVARRA 2018

0%
POSITIVOS A
HISTAMINA

0 %
NITRITOS,
NITRATOS *

* 50 mg/ kg

100 %
ELABORADOS
ASCORBICO
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EN EL 2016 Y EN EL 20197
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OENOHINACION CIENTIFICA. ’Thunus albacares
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RECOMENORCION DE USO: NO VOLVER A CONGELAR
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sexaineciox RTUN LOMO ELABORHDO CON RGUR RNADIDA S/P
CONERCISL

o DESCONGELRDO, ELRBORADO

Co816a Fie YFT RABIL
BENSMINACION CIENTIFICR.  Thumses albacares

20N8 0 CHPTER 0 OF (RIR OCEANO PACIFICO CENTRO ESTE FRO N. 77.
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NGREDIENTES-RTUN. AGUR (15°%). SAL. ANTIOXIOANTE (E-300. £-301. E-331). ARGMA NATURAL

ENVASROD EN ATMOSFERR PROTECTORA. RECOMENORCION OF @S ABRIR 5 MINUTOS ANTES OE CONSUMIR. CONSUMIR ANTES OE 48 HORAS UNA
VEZ RBIERTO SIN SOBREPASAR LR FECHR OF CAOUCIOAD e
RECONENORCION OE USO. NO VOLVER R C0._ELAR

LOTE 140927 F0YFT
FECKR CRPTURR/ ENVASROO 15.0319
FECHR 0F CROUCIDAD 230318

CONSERVACION ENTRE 0 0C Y 4 &
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CONCLUSIONES: RETOS PARA MEJORAR LA EFICACIA

ACTUAMOS LAS AAPP DE FORMA EFICAZ Y
COORDINADA?

EXISTE UNA ADECUADA PRESION INSPECTORA EN

. EL PUNTO DE ACCESO AL CONSUMIDOR FINAL?

LAS MEDIDAS ADOPTADAS SON SUFICIENTES
PARA DISUADIR?

EL PROPIO CONSUMIDOR DEMANDA ESTE TIPO DE
PRODUCTOS?
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1. ES UN FRAUDE PARA TODOS?

LEY 20/2013, ART 21 c) Las autoridades del lugar de fabricacion
seran las competentes para el control del cumplimiento de la
normativa relacionada con la produccion y los requisitos del
producto para su uso y consumo

3. En caso de que, como consecuencia del control realizado por la
autoridad de destino, se detectara el incumplimiento de requisitos de
acceso a la actividad de operadores o de normas de produccion o
requisitos del producto, se comunicara a la autoridad de origen para
que ésta adopte las medidas oportunas, incluidas las sancionadoras
gue correspondan.
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1. ES UN FRAUDE PARA TODOS?

SE HAN INICIADO: 6
(22%)

RESPUESTA CON MEDIDAS
ADOPTADAS: 28

(27%)

SE HAN RESUELTO: 0

SE HAN ADOPTADO “OTRAS
MEDIDAS”: 8

(30%)

NO HA HABIDO RESPUESTA: 88
(73%)

NO HA HABIDO RESPUESTA: 13
(48%)

INCUMPLIMIENTOS DETECTADOS
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INHIBICION DE ACTUACIONES ANTE
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2. MENOR PRESION INSPECTORA EN EL PUNTO DE ACCESO AL
CONSUMIDOR FINAL

CENSO DE
S CSTABLECIMIENTOS
MERCAMADRID: 549
CONTROL OFICIAL ANUAL:
| 3,128
RATIO ACO/ESTABLECIMIENTO:
5,7

CENSO DE
— ESTABLECIMIENTOS
MADRID: 41,833

INSPECCIONES ANUALES:
16,498

RATIO
INSPECCIONES/ESTABLECIMIENTO:

0,39
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Z
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MERCADO MAYORISTA
MINORISTAS Y RSTAURACION
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3. EL CONSUMIDOR DEMANDA ESTE TIPO DE PRODUTOS?

9 X\

Una practica comercial sera desleal si distorsiona de manera sustancial el
comportamiento econdmico de los consumidores (utilizar una practica comercial
para mermar de manera apreciable |la capacidad del consumidor de adoptar una
decision con pleno conocimiento de causa haciendo asi que éste tome una
decision sobre una transacciéon que de otro modo no hubiera tomado)

Directiva 2005/29/CE del parlamento europeo y del consejo de 11 de mayo de 2005
relativa a las prdcticas comerciales desleales de las empresas en sus relaciones con los
consumidores en el mercado interior
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