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1.1 Concepto



1.1 Concepto



1.2 Instalaciones











Mayoristas. 

• Profesionales de la comercialización
• Hacen uso de una instalación permanente y perfectamente acotada
• Relación más estrecha con el mercado
• Mayores volúmenes de Mercancía

1.3 Operadores

• Trabajan tanto producto no local como local

Agricultores

• Profesionales de la agricultura
• Ocupan un espacio abierto, no siempre constante
• Relación más esporádica con el mercado
• Menores volúmenes de Mercancía
• Sólo trabajan Producto local

Comercializadores Agrarios

• Se profesionalizan en la comercialización
• Ocupan un espacio abierto, siempre permanente
• Relación bastante estrecha con el mercado
• Volúmenes variables de mercancía
• Sólo trabajan Producto local



1.4 Productos 

No Locales



1.4 Productos 

Locales



Entrada de Mercancía en Kg.

AÑO 2013

NO LOCAL LOCAL TOTAL NO LOCAL LOCAL TOTAL NO LOCAL LOCAL TOTAL

MAYORISTAS NAVE PRODUCTO LOCAL TOTALES

N.P.L. 

31,2%

MAYORISTAS

68,8%

1.5 Estadísticas de movimiento de mercancías

NO LOCAL LOCAL TOTAL NO LOCAL LOCAL TOTAL NO LOCAL LOCAL TOTAL

39.255.754 4.110.267 43.366.021 0 8.009.188 8.009.188 39.255.754 12.119.455 51.375.209

13.135.416 2.859.365 15.994.781 0 18.465.226 18.465.226 13.135.416 21.324.591 34.460.007

6.277.284 774.914 7.052.198 0 3.617.074 3.617.074 6.277.284 4.391.988 10.669.272

58.668.454 58.668.454 66.413.000 0 30.091.488 30.091.488 58.668.454 37.836.034 96.504.488

FRUTAS

HORTALIZAS

PAPAS

TOTAL

65,3%
24,1%

10,6% 26,6%

61,4%

12,0%

53,2%
35,7%

11,1%



Nave de Producto Local



Nave de Producto Local



1.6 Papel de MERCATENERIFE en el Control y
Supervisión de los Aspectos Sanitarios



MERCATENERIFE, no ejerce como comercializador de productos 
hortofrutícolas ni alimentario.
Arrienda o cede instalaciones o espacios para las empresas 
relacionadas directamente con la comercialización.

1.6 Papel de MERCATENERIFE en el Control y
Supervisión de los Aspectos Sanitarios

relacionadas directamente con la comercialización.

Su cometido:
•Disponer de espacios adecuados para la comercialización
•Gestionar la limpieza, el mantenimiento y el control sanitario en las zonas 
comunes.
•Colaborar en la Promoción e impulso de acciones en favor del cumplimiento 
de la legislación sanitaria .
•Minimizar la posible contaminación en las áreas comerciales.
•Mejorar u optimizar la gestión de residuos .



2. ASPECTOS SANITARIOS DEL MERCADO

2.1. COMERCIALIZACIÓN. 

2.1.1 Presentación y Envasado (R.D.888/88*)

No reutilización de materiales que no puedan ser objeto de una No reutilización de materiales que no puedan ser objeto de una 
correcta limpieza (madera, cartón, poliestireno expandido..)

Dimensionados para evitar contacto directo con otros materiales

Aislar los alimentos con un film o papel del fondo de la caja

Usar solamente en el interior materiales inocuos para los alimentos

* Norma General sobre recipientes que contengan ptos. alimenticios de carácter perecedero, no envasados o 
envueltos) 





2.1.2 Etiquetado y Trazabilidad



2.1.2 Etiquetado y Trazabilidad
Obligatoria desde 1/01/2005 por 

R. (CE) 178/2002 a todas  las empresas 
de productos alimentarios.

•Llevar un adecuado registro, así como un sistema de •Llevar un adecuado registro, así como un sistema de 
identificación por Lotes homogéneos de productos

•En operadores que vendan la mercancía sin tratarla, suficiente 
registrar en la factura/albarán: fecha, lote, y operadores 
implicados

•Lote puede identificarse como la fecha poniendo al menos día y 
mes, siempre que esas partidas sean homogéneas y hayan estado 
sometidas a los mismos tratamientos.



2.1.3  Formación en Higiene Alimentaria

(R.D. 109/2010)

Responsabilidad de las empresas agroalimentarias:

• Comercializar alimentos seguros (art. 17, R.(CE) 178/2002) 

Mediante Sistemas de Autocontrol:Mediante Sistemas de Autocontrol:

• APPCC

• GPCH

• Formar a su personal acorde a su puesto (R.(CE) 852/2004),

según un programa de formación actualizado.

Los Técnicos Inspectores de Salud Pública
supervisarán dicho cumplimiento.



2.1.3  Formación en Higiene Alimentaria



2.1.4  Registro General Sanitario de Empresas 
Alimentarias Y Alimentos (R.D. 191/2011)

Para:

1.- Empresas con sede o domicilio social en el estado español, y

2.-Que traten Alimentos o materiales usados para la elaboración 2.-Que traten Alimentos o materiales usados para la elaboración 
o que estén en contacto con éstos y

3.- Que se dediquen a alguna de estas actividades:                    
Producción, elaboración,  transformación, envasado, 
almacenamiento, distribución, transporte, o                      
importación de productos de países no comunitarios  

Excepto:

Cuando gestionan alimentos para su venta o entrega in-situ al 
consumidor final u otros establecimientos de similares características, 
siempre que se trate de un actividad marginal.



2.2. LIMPIEZA, CONTROL SANITARIO Y GESTIÓN DE 
RESIDUOS, APPCC 

Certificaciones 
UNE-EN-ISO 9001:2008    UNE-EN-ISO 14001:2004



2.2. LIMPIEZA, CONTROL SANITARIO Y GESTIÓN DE 
RESIDUOS, APPCC 

2.2.1 Desinfección de cámaras frigoríficas

• Limpieza semanal• Limpieza semanal

• Desinfección semestral 
mediante Ozonificación



2.2.2 Planes DDD (Desratización, Desinsectación y Desinfección)

Control de Insectos y Roedores en la Nave de Producto Local y 
todas las áreas o zonas comunes del recinto.

Empresa especializada gestiona los Planes DDD
emite Certificados de Tratamiento, emite Certificados de Tratamiento, 
(conforme a una Planificación Anual)

Los Productos empleados (H.A.) elegidos primando criterios:
Baja toxicidad
Bajo efecto Residual



2.2.3 Legionela (R.D. 865/2003)

Instalaciones con muy bajo riesgo

• Inexistencia de Torres de refrigeración
• No existe instalaciones de ACS comunitarias
• No Existe depósito de almacenamiento de agua de 

abastecimientoabastecimiento

Se dispone de un Plan de Control y Tratamiento por una
empresa especializada

Tratamientos de hipercloración de toda la red de
abastecimiento

Análisis y control periódico en aquellos puntos críticos



Certificados de tratamiento de Planes DDD y de Legionela



2.2.4 Potabilidad del Agua (R.D. 140/2003)

No existen depósitos de almacenamiento de agua
No se realizan tratamientos al agua

Análisis periódicosAnálisis periódicos
Organolépticos, (2 semanales)
Control de Grifo del Consumidor (6 al año)



2.2.4 Potabilidad del Agua (R.D. 140/2003)



2.2.4 Potabilidad del Agua (R.D. 140/2003)



Limpieza

Conforme a los Procedimientos e Instrucciones Técnicas de la
UNE-EN-ISO 9001:2008

2.2.5 Limpieza y Sistemas de Gestión Selectiva de 
Residuos

UNE-EN-ISO 9001:2008

Con Registros y Controles de Calidad periódicos.









2.2.5 Limpieza y Sistemas de Gestión Selectiva de 
Residuos

Sistema de Gestión Selectiva de Residuos

En 2008 finaliza la construcción del Punto Limpio y las
instalaciones necesarias para una óptima recogida selectiva de todosinstalaciones necesarias para una óptima recogida selectiva de todos
los residuos del mercado.

Cambio en la gestión ambiental, tanto del personal encargado de la
limpieza del mercado, como de todos los usuarios del mismo.



Punto limpio

Sistema de Recogida anterior (descentralizado) Ejecución de la obra del Punto Limpio



Punto limpio





Recogida Selectiva de Vidrio



Recogida Selectiva de Cartón



Recogida Selectiva de Madera



Recogida Selectiva Orgánico



Recogida Selectiva Orgánico

PLANTA DE COMPOSTAJE

Los residuos orgánicos son llevados a la Planta de Compostaje
de la empresa CANARIAS FORESTAL en Guía de Isora.





RESIDUOS

2012 2013 Var. % 2012 2013 Var. % 2012 2013 Var. % 2012 2013 Var. % 2012 2013 Var. %

ENE 91.520 80.200 -12,4% 11.320 13.180 16,4% 53.685 37.380 -30,4% 72.505 68.200 -5,9% 229.030 198.960 -13,1%

FEB 67.100 65.700 -2,1% 9.300 10.160 9,2% 44.910 30.300 -32,5% 60.595 59.695 -1,5% 181.905 165.855 -8,8%

MAR 90.100 65.300 -27,5% 12.300 11.860 -3,6% 45.840 29.565 -35,5% 58.840 61.280 4,1% 207.080 168.005 -18,9%

ABR 79.500 93.500 17,6% 10.970 14.440 31,6% 40.695 33.255 -18,3% 67.760 74.240 9,6% 198.925 215.435 8,3%

MAY 74.900 81.300 8,5% 34.300 14.520 -57,7% 33.885 28.590 -15,6% 78.820 63.020 -20,0% 221.905 187.430 -15,5%

TOTAL RESID. GENERADOS (KG) 
M.O.+Cartón+RSAU+PaletsCartón Reciclado (Kg)

Materia Orgánica Reciclada 
(kg) 

Residuos (kg)  Entregados 
PIRS. RSAU. Sin orgánico

Palets de Madera (kg) 
entrgados a Gestor

MAY 74.900 81.300 8,5% 34.300 14.520 -57,7% 33.885 28.590 -15,6% 78.820 63.020 -20,0% 221.905 187.430 -15,5%

JUN 93.950 67.700 -27,9% 12.060 14.060 16,6% 36.750 22.410 -39,0% 71.300 58.840 -17,5% 214.060 163.010 -23,8%

JUL 66.100 51.800 -21,6% 18.260 11.500 -37,0% 40.560 27.000 -33,4% 77.920 74.200 -4,8% 202.840 164.500 -18,9%

AGO 66.200 78.300 18,3% 13.040 9.080 -30,4% 35.460 23.550 -33,6% 62.980 78.150 24,1% 177.680 189.080 6,4%

SEP 92.350 89.600 -3,0% 12.440 7.600 -38,9% 33.225 21.525 -35,2% 58.000 60.830 4,9% 196.015 179.555 -8,4%

OCT 87.950 78.200 -11,1% 10.360 9.020 -12,9% 38.430 26.055 -32,2% 72.510 67.695 -6,6% 209.250 180.970 -13,5%

NOV 74.650 76.400 2,3% 10.380 11.840 14,1% 34.815 20.400 -41,4% 77.625 61.800 -20,4% 197.470 170.440 -13,7%

DIC 94.100 59.600 -36,7% 9.840 3.060 -68,9% 33.165 25.140 -24,2% 55.035 70.845 28,7% 192.140 158.645 -17,4%
MED.hasta 

DIC
81.535 73.967 -9% 13.714 10.860 -20,8% 39.285 27.098 -31,0% 67.824 66.566 -1,9% 202.358 178.490 -11,8%

% del TOTAL 
hasta DIC

40,3% 41,4% 6,8% 6,1% 19,4% 15,2% 33,5% 37,3% 100,0%

TOTAL 978.420 887.600 164.570 130.320 471.420 325.170 813.890 798.795 2.428.300 2.141.885

% Resp. al 
TOTAL

40,3% 41,4% 6,8% 6,1% 19,4% 15,2% 33,5% 37,3% 100,0% 100,0%



Envases Retornables

• INCREMENTO EN LA GENERACIÓN DE RESIDUOS
• EXISTENCIA DE MULTITUD ENVASES 

(incompatibles entre ellos)
• INCUMPLIMIENTO NORMATIVA HIGIÉNICO • INCUMPLIMIENTO NORMATIVA HIGIÉNICO 

SANITARIA (R.D. 888/88)
• ALTAS NECESIDADES DE ESPACIO. Zona de 

almacenamiento de envases.
• IMAGEN POCO ATRACTIVA. Escasa uniformidad en la 

presentación.



El Pasado



El Presente



SÍGUENOS

www.mercatenerife.es

www.facebook.com/mercatenerifewww.facebook.com/mercatenerife

www.twitter.com/mercatenerife

www.youtube.com/user/MERCATENERIFESA




